
Forno Combinado com 
Micro-ondas Epic T smart 60 F10 35 L



Resistências: Possui uma combinação ampla 
de resistências de aquecimento com alta 
potência, proporcionando maior eficiência e 
uniformidade no cozimento dos alimentos.

Modo combinado: É a união de um forno com 
o micro-ondas. A combinação do calor das 
resistências (grill e traseira com ventilador) 
com o micro-ondas, proporciona um 
cozimento mais rápido e preserva a suculência 
e os sabores.

Ventilador interno e resistência traseira: 
O ventilador distribui o ar quente de forma 
uniforme, garantindo um cozimento mais 
equilibrado. Enquanto a resistência traseira 
fornece calor extra, ajudando a assar ou 
grelhar melhor os alimentos.

Painel de comando touch:  facilidade de uso, 
com interface intuitiva e resposta rápida ao 
toque. Sua superfície lisa facilita a limpeza e 
evita o acúmulo de sujeira.



Forno 
combinado 
com micro-
ondas

Epic            
T smart 
60 F10 35 L

Receita: o aplicativo dispõe de receitas 
guiadas passo a passo, com informações 
de lista de ingredientes, tabela nutricional, 
resumo e avaliações de outros usuários.                                                    

Programar início: essa função, acessada 
pelo ícone “Definições” na tela Modo, 
permite programar um horário para 
iniciar. Também é possível configurar o 
acionamento diário ou semanalmente, 
escolhendo os dias da semana.                                              



Forno Combinado 
com Micro-ondas
Epic T smart 60 F10 35 L

06/2025A Tramontina reserva-se o direito de modificar as informações da ficha técnica do produto sem aviso prévio. Todas as imagens são meramente ilustrativas.

Para mais informações acesse: global.tramontina.com

*Somente compartilhe esse material com pessoas físicas se tiver a evidência do consentimento.

Produto para uso interno | Arquivos 3D disponíveis em: global.tramontina.com/arquivos-bim

Ref.: 94872/220 94872/221

Cores: Inox Glass Black Series

Informações técnicas:

10 funções;

Capacidade: 35 Litros;

Lâmpada para iluminação interna de 25 W; 

Comando: Touch / App; 

Timer com desligamento automático;

Bloqueio do painel;

Suporte matálico Prato de vidro Prato de dourar

Tensão | Frequência: 220 V | 60 Hz;

Potência total: 2500 W;

Funções:                                                                                                  
Turbo Grill combinado: 180 °C;                                                                                                                                             
Turbo aquecimento: 180 °;                                                                                                   
Grill: 180 °C;                                                                                                  
Multicozimento: 230 °C;                                                                                                  
Descongelar: 40 °C; 
Micro-ondas: 1000 W; 
Descongelar + Micro-ondas: 400 W; 
Turbo aquecimento + Micro-ondas: 400 W - 180 °C; 
Multicozimento + Micro-ondas: 400 W - 180 °C; 
Grill + Micro-ondas: 400 W - 180 °C.

Temperatura máxima interna: 230 °C;

Válido  somente para o Brasil. O cadastro deve ser realizado dentro do período de garantia contratual.

Garantia contada a partir da data de emissão da Nfe de compra. *Instalação não gratuita.
Caso o produto não for instalado com o serviço autorizado Tramontina, a garantia pode ser de até 18 meses.
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Registre seu produto e 
estenda o prazo de 
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Acessórios inclusos:

Uso exclusivamente doméstico;

Produto certificado cfe. OCP-0029, UL, Segurança, Compulsório, Inmetro.  
Registro nº: 017851/2024 

Rendimento : 48,6%, Eficiência: C, Modo espera: 0,013kWh/dia, Volume total: 35 L, Volume útil: 24 L. 
Este equipamento carrega internamente o produto WBR3 com código de homologação ANATEL: 

04004-20-11765
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A Tramontina reserva-se o direito de modificar as informações da ficha técnica do produto sem aviso prévio. Todas as imagens são meramente ilustrativas.

Para mais informações acesse: global.tramontina.com

*Somente compartilhe esse material com pessoas físicas se tiver a evidência do consentimento.

Produto para uso interno | Arquivos 3D disponíveis em: global.tramontina.com/arquivos-bim
06/2025

Epic T smart 60 F10 35 L

Instalação Convencional

Medidas para 
o forno

Medidas 
para o forno 
combinado 

+ gaveta 
aquecida

Modelo Ref.:

Fornos

94871/220

94871/221

Fornos combinados

94872/220

94872/221

Gavetas aquecidas

94890/001

94890/002

Dimensões internas (cavidade);                                                              
Largura = 424 mm                                         
Altura = 202 mm                                                                
Profundidade = 390 mm                     
Volume = 35 L
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Epic T smart 60 F10 35 L

Instalação Flush

A Tramontina reserva-se o direito de modificar as informações da ficha técnica do produto sem aviso prévio. Todas as imagens são meramente ilustrativas.

Para mais informações acesse: global.tramontina.com

*Somente compartilhe esse material com pessoas físicas se tiver a evidência do consentimento.

Produto para uso interno | Arquivos 3D disponíveis em: global.tramontina.com/arquivos-bim
06/2025

Dimensões internas (cavidade);                                                              
Largura = 424 mm                                         
Altura = 202 mm                                                                
Profundidade = 390 mm                     
Volume = 35 L
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Modelo Ref.:

Fornos

94871/220

94871/221

Fornos combinados

94872/220

94872/221

Gavetas aquecidas

94890/001

94890/002
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