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A TRAMONTINA RECOMENDA SEGURANCA EM PRIMEIRO LUGAR

Na Tramontina, nés nos preocupamos muito com a seguranca. Criamos e fabricamos
produtos para os consumidores, considerando, em primeiro lugar, a seguranca para vocé,
nosso prezado cliente. Além disso, pedimos que vocé tenha um certo grau de cuidado ao usar
qualquer aparelho elétrico e tome as precaucdes abaixo.

MEDIDAS DE SEGURANCA IMPORTANTES

ANTES DE USAR, LEIA TODAS
AS INSTRUCOES E GUARDE-AS
PARA CONSULTAS FUTURAS

- Antes de usar o aparelho pela primeira
vez, remova e descarte com seguranga
todos os materiais de embalagem
e etiquetas promocionais.

- Para eliminar o risco de engasgos para
criancas pequenas, remova e descarte
com seguranca a tampa protetiva
encaixada no plugue de eletricidade
deste aparelho.

Naio coloque o aparelho perto das bordas
da bancada ou da mesa durante

a utilizacdo. Assegure-se de que

a superficie esteja nivelada, limpa e livre
de 4gua e outras substancias.

Nio use o aparelho dentro da cuba

da pia.

Nao posicione o aparelho perto ou sobre
queimadores a gas ou elétricos quentes,
nem em locais em que possa entrar em
contato com o forno aquecido.

- Quando estiver em uso, posicione
o aparelho a uma distAncia minima de
20 cm de paredes, cortinas, tecidos
e outros materiais sensiveis ao calor.
Isso permite uma circulacdo adequada
de ar e ajuda a prevenir a possibilidade
de descoloracdo das paredes, cortinas
e tecidos devido ao calor irradiado.

- Harisco de incéndio se, durante
o funcionamento, o forno for coberto
ou entrar em contato com materiais
inflamaveis, como cortinas, tecidos,
paredes e similares.

Tenha cuidado ao tostar e grelhar
ingredientes com alto teor de 6leos,
como pinhdes e nozes, pois eles podem
pegar fogo. Se isso acontecer, deixe

a porta do forno fechada, desligue

o aparelho e retire-o da tomada até as
chamas se extinguirem.

Sempre use o aparelho em superficies
estaveis e resistentes ao calor. Nao use
o aparelho em superficies cobertas por
tecidos ou perto de cortinas ou outros
materiais inflaméaveis.

N&o ponha papeléo, plastico, papel ou
outros materiais inflaméaveis dentro

do aparelho.

Limpe regularmente a bandeja de
migalhas, para remové-las. Antes de
retirar a bandeja de migalhas,
certifique-se de que o forno esteja
DESLIGADO, retire o plugue da tomada
e deixe o forno esfriar.

Antes de usar o aparelho, assegure-se
sempre de que a bandeja de migalhas
esteja totalmente seca apés a limpeza
e de que ela tenha sido recolocada na
posicgdo correta.

Quando o aparelho estiver em
funcionamento e durante algum
tempo apds o uso, as temperaturas das
superficies acessiveis estardo muito
altas.

Use sempre luvas de cozinha com
isolamento ao colocar, remover ou
manusear itens no aparelho quando
ele estiver quente.



A TRAMONTINA RECOMENDA SEGURANCA EM PRIMEIRO LUGAR

Tenha sempre muito cuidado ao
remover qualquer acessério ou descartar
gorduras quentes. Deixe o aparelho
esfriar antes de manusear.

N&o ponha as méos dentro do aparelho
durante o funcionamento.

Nao deixe a porta aberta por periodos
longos quando o aparelho estiver
LIGADO.

O vidro da porta do aparelho foi
especialmente tratado para torné-lo mais
forte, duréavel e seguro do que o vidro
comum, mas ele ndo é inquebravel.

Se sofrer impactos extremamente

fortes, ele pode quebrar ou enfraquecer,
quebrando-se mais tarde em muitos
pedacos pequenos sem uma causa
aparente.

Naio insira alimentos grandes demais
no aparelho, pois isso cria o risco de
incéndio ou choque elétrico.

Recomenda-se usar apenas os acessérios
do Forno Elétrico Smart. Nao guarde
nenhum material além dos acessérios
do aparelho dentro do forno quando ele
néo estiver sendo usado. Ao usar para
grelhar, a grade para grelhar deve ser
posta dentro da assadeira esmaltada
fornecida.

N&o limpe o interior do aparelho com
esponjas de metal, pois as pecas podem
quebrar a esponja e tocar pecas elétricas,
criando o risco de choque elétrico.

Naio tente usar o aparelho com qualquer
outro método além daqueles descritos
neste manual.

Antes do uso, certifique-se sempre de
que o aparelho esteja corretamente
montado. Siga as instru¢des fornecidas
neste manual.

O aparelho néo deve ser operado por
meio de timers externos ou sistemas de
controle remoto separados.

A parte superior do forno fica muito
quente durante e apés o funcionamento.
N&o ponha itens sobre o forno quando
ele estiver em uso ou quando estiver
guardado.

O apaelho néo deve ser deixado sem
acompanhamento durante o uso.

Deve-se ter cuidado ao usar panelas

e pratos feitos com materiais diferentes
de metal. Se usar assadeiras ou pratos de
cerdmica, é importante que eles sejam

a prova de calor, para evitar que rachem.

N&o toque nas superficies quentes.

As superficies do aparelho, incluindo

a porta e as paredes externas do forno,
ficam quentes durante e apds

o funcionamento. Para evitar
queimaduras ou ferimentos, ao inserir,
remover ou manusear os itens no forno,
use sempre pegadores de prote¢do ou
luvas de forno isolantes, ou use as alcas
e cabos, quando disponiveis.

Ou entdo, deixe que o forno esfrie antes
de manusear.

Utensilios de metal como facas néo
devem ser inseridos no forno para

a remocao de restos de alimentos dos
elementos tubulares em quartzo. Isso
pode danificar os elementos e ainda
levar a eletrocussao.

Quando o forno n&o estiver em uso ou
quando for deixado desacompanhado,
retire o fio da tomada.

Para DESLIGAR o forno, pressione

o botdo INICIAR/PARAR no painel
de controle. Quando o forno esta
DESLIGADO, a luz vermelha do botdo
se apaga.

Para desligar da tomada, primeiro
DESLIGUE o forno e, entéo, remova

o plugue da tomada.
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E preciso ter cuidados extremos ao
usar tampas no forno, pois o acimulo
de pressdo em assadeiras ou formas
cobertas pode fazer com que os
ingredientes quentes espirrem ou

a assadeira rache.

O uso de qualquer acessério ndo
recomendado pela Tramontina pode
causar ferimentos.

Nao use a funcdo Tostar para nada além
de tostar alimentos.

E necessario supervisionar atentamente
quando o aparelho é usado por criancas
ou perto delas.

Antes de limpar, mover, desmontar,
montar e guardar o aparelho, ou quando
ele ndo estiver em uso, assegure-se
sempre de que o aparelho tenha esfriado,
de que o bot#o Iniciar/Parar tenha sido
pressionado, de que a luz desse botéo
tenha se apagado e de que o fio da
eletricidade tenha sido desconectado.

Mantenha o aparelho limpo. Siga as
instruc®es de limpeza fornecidas neste
manual.

MEDIDAS DE SEGURANCA
IMPORTANTES PARA TODOS
OS APARELHOS ELETRICOS

Desenrole totalmente o fio de
eletricidade antes do uso.

Nao deixe o fio de eletricidade
pendurado pela borda de mesas ou
bancadas, entrar em contato com
superficies quentes ou fazer nés.

Para evitar choques elétricos, ndo
mergulhe o forno, o fio ou o plugue de
eletricidade em dgua ou em qualquer
outro liquido.

O aparelho néo se destina ao uso por
pessoas (incluindo criangas) com
capacidade fisica, sensorial ou mental
reduzidas ou sem experiéncia

e conhecimento, a menos que elas sejam
supervisionadas ou recebam instrugdes
sobre o uso do aparelho de uma pessoa
responsavel por sua seguranca.

Supervisione as criangas para garantir
que elas ndo brinquem com o aparelho.

Recomenda-se a inspecéo regular do
aparelho. Para evitar qualquer perigo,
néo use o aparelho se o cabo, o plugue
ou o préprio aparelho apresentarem
qualquer tipo de dano.

Este aparelho se destina apenas

ao uso doméstico. Nao utilize este
eletrodoméstico para nada além do seu
uso previsto. Nao o utilize em veiculos
ou barcos em movimento.

O uso incorreto do mesmo pode causar
ferimentos.

Se o corddo de alimentacéo esté

danificado, ele deve ser substituido pelo
fabricante ou pelo agente autorizado ou
pessoa qualificada, a fim de evitar riscos.

Qualquer operacédo de manutencéo, que
néo seja a limpeza, deve ser realizada
pela Rede de Assisténcia Técnica
autorizada Tramontina.

Recomenda-se a instalag@o de um
dispositivo de corrente residual
(interruptor de seguranca) para fornecer
protecéo adicional no uso de aparelhos
elétricos. Aconselha-se a instalacdo de
um interruptor de seguranca com uma
corrente operacional residual nominal
néo superior a 30 mA no circuito elétrico
que fornece energia ao eletrodoméstico.
Consulte o seu eletricista para obter
aconselhamento profissional.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES



CONHECA O SEU PRODUTO
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OBSERVACAO

Grade esmaltada para grelhar de 30 cm

Assadeira esmaltada para grelhar de 30 cm

Assadeira antiaderente para pizzas de 33 cm

Puxador da porta

Bandeja de aquecimento de pratos com
nervuras

POSICAO SUPERIOR DA GRADE: Fung¢des
Grelhar e Dourar

POSICAO INTERMEDIARIA DA GRADE:
Funcdes Tostar, Pizza e Cookies

Quando a grade de metal estd
posicionada, o Ejetor magnético
automatico da grade ejeta
automaticamente metade da grade
de metal para fora do forno quando
a porta é aberta. Isso serve para que
os seus alimentos tostados possam
ser removidos com seguranca

e facilidade. Sempre abra a porta
devagar e de maneira controlada,
para evitar que a grade de metal seja
ejetada muito rapidamente.

RS

POSICAO INFERIOR DA GRADE: Funcdes
Massas, Carnes, Reaquecer e Aquecer

Grade de metal
Bandeja de migalhas
Aberturas de ventilacdo

Plugue



CONHECA O SEU PRODUTO

OBSERVACAO
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CLARO ESCURO
DOURAR 0

»TOSTAR -l
GRELHAR
MASSAS
CARNES
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COOKIES |
REAQUECER  OUANT:
AQUECER

FUNGAO

INICIAR | PARAR

TEMP

Coloragéo

s
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TEMPO

Quantidade

J

. Tela de LCD: A iluminag¢&o azul muda para
laranja durante o cozimento

Bot&o Iniciar | Parar
Seletor de funcdes

Seletor de temperatura/Controle de
coloragéo das fun¢des Tostar e Dourar

Seletor de tempo/Selecdo de niimero de
fatias nas func¢des Tostar e Dourar

Bot&o Ventilar
Botéo de conversdo da temperatura

Bot#o para alimentos congelados

Quando o forno é ligado na tomada,
o alarme do forno tocaré duas vezes
e a tela de LCD se iluminar4 por

10 minutos antes de entrar no modo
stand-by. Pressione o botdo INICIAR
| PARAR no painel de controle para
ativar qualquer uma das funcdes.

Quando o forno é LIGADO (para
cozinhar), o alarme do forno toca,

o botdo se acende em vermelho e a
tela de LCD se acende em laranja.

O forno é DESLIGADO quando o
botdo INICIAR/PARAR é pressionado
uma segunda vez, a luz do botdo se
apaga e a tela de LCD volta a cor azul.

/N\ ATENCAO

Néo toque nas superficies quentes.
A superficie externa do forno,

incluindo a porta, fica quente durante
e apds o funcionamento. Deixe o forno

esfriar antes de manused-lo.



UTILIZACAO DO SEU PRODUTO

PREPARACAO DO FORNO PARA As configuracdes predefinidas @)
O Uso VENTILAR e & CONGELADO também

serdo exibidas.

OBSERVACKO

Para remover todas as substancias DOURAR E‘El. ! l°c oE FUNGDES DOURAR lj :“:‘lc

protetivas de dentro do forno, PASAS  VENTIAR Hssas. VAT

2 s’ . f A f . CARNES -1 r' CARNES n

é necessario fazé-lo funcionar sem »PIZZA 'J »PIZZA E‘ ;
. . cookies b LM cookies o LM

alimentos por 20 minutos. REAQUECE! REAQUECER

R
AQUECER  # CONGELADD AQUECER ¢ CONGELADO

PIZZA PADRAO PIZZA
1. Remova e descarte com seguranca todos
os materiais de embalagem, etiquetas 8. Pressione o botio INICIAR/PARAR
promocionais e fitas do forno. para ativar esta configuracéo. O botéo
se acendera em vermelho e o alarme do

2. Remova da embalagem a bandeja de "
forno tocara.

migalhas, a grade de metal, a grade para

grelhar, a assadeira e a assadeira para 9. Atelade LCD exibird a mensagem
pizzas. Lave-as com d4gua morna PREAQUECER piscante. Uma vez que

e sabdo e uma esponja macia. Enxdgue o forno tiver atingido a temperatura

e seque por completo. Insira a bandeja definida, o alarme de temperatura tocara.

de migalhas no forno. ) o 3
10. O timer seré exibido e comecara

3. Limpe o interior do forno com uma automaticamente a fazer a contagem
esponja Umida macia. Seque por regressiva, em intervalos de um minuto.
completo.

4. Coloque o forno em uma superficie OBSERVACAO
plana e seca. Certifique-se de que ha
pelo menos 20 em de distdncia minima
em ambos os lados do aparelho.
Certifique-se de que ndo ha nenhum
objeto sobre o forno.

Quando o forno for ligado pela
primeira vez, ele pode emitir vapores.
Isso acontece devido as substancias
de protecdo dentro do forno. Elas

sdo seguras e ndo prejudicam o

5. Desenrole completamente o fio de desempenho do forno.

eletricidade e conecte o plugue em uma

tomada aterrada. . .
11. Ao fim do ciclo de cozimento, o alarme

6. O alarme do forno tocaréa duas vezes do forno tocara trés vezes e o botéo
e a tela de LCD se acenderéd em azul. INICIAR | PARAR se apagara.
As opcdes de fungdes aparecerdo, com
um indicador predefinido na func¢éo

MASSAS.

12. O forno j4 estd pronto para o uso.

} . o OBSERVACAO

7. Gire o seletor FUNCAO para a direita até
que o indicador chegue a fun¢&o PIZZA. O ciclo de cozimento pode ser
O ntimero na parte superior da tela de 1nterr'omp1do a qualqu:er momento,
LCD indica a temperatura predefinida de pressionando-se o bo:cao I'NICIAR/ ]
210°C. Gire o seletor de temperatura no PARAR. Ele cancelard o ciclo, apagard
sentido horério para 230°C. Mantenha aluz do bot3o e alterar a tela de LCD
o tempo predefinido de 20 min. para azul.
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OBSERVACAO SOBRE OS TEMPOS
DE FORNO

O aparelho é equipado com a Resisténcia
IQ, uma tecnologia de cozimento tUnica
que ajusta a poténcia dos elementos de
aquecimento para oferecer resultados
ideais.

E normal notar que, durante o ciclo de
cozimento, aconte¢am os fatores a seguir:

- Durante a funcdo GRELHAR,
o conjunto de elementos inferiores se
desliga, enquanto o conjunto superior
se aquece em poténcia total.

- As extremidades de cada elemento
de aquecimento brilham com mais
intensidade que o meio.

- Os elementos se desligam e ligam,
mantendo a temperatura do forno
correta.

Esta tecnologia de cozimento permite que
os alimentos cozinhem com mais rapidez
e uniformidade, reduzindo
significativamente os tempos de preparo.
As temperaturas e tempos de cozimento
predefinidos do forno podem precisar
ser alterados de acordo com a receita,

a quantidade de alimentos e as suas
preferéncias pessoais.

Com os alimentos pré-embalados,

vocé também pode precisar alterar as
temperaturas e tempos predefinidos,
levando em conta a velocidade do forno.

GRELHAR

Aquecimento em cima em altas temperaturas:
derrete e doura.

% DESLIGADO

TOSTAR

Altas temperaturas em cima e embaixo: sela

e deixa crocante.
u

— — i DESLIGADO
o\ W (7g)

MASSAS

Aquecimento por ventilagio uniforme:
cozinha por igual.

N/

LIGADO

o

o

Recomendamos fazer testes com as
configuragdes de tempo e temperatura para
produzir os resultados desejados.

A temperatura e o tempo de cozimento

podem ser ajustados antes ou durante
o ciclo de cozimento:

1. A temperatura de cozimento é exibida
no numero na parte superior da tela
de LCD.

a) Gire o seletor de TEMPERATURA para
a esquerda, para reduzir a temperatura,
ou para a direita, para aumenté-la.
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SELETOR DE
TEMPERATURA

REDUZIR
TEMPERATURA

AUMENTAR
TEMPERATURA

b) A temperatura de cozimento pode ser
ajustada em acréscimos de 5°C, de 60°C
a um méaximo de 230°C (ou, no modo
Fahrenheit, em acréscimos de 10°F, de
140°F a um méximo de 450°F).

2. Nas funcdes para massas, o tempo de
forno é exibido no nimero na parte
inferior da tela de LCD.

a) Gire o seletor de TEMPO para
a esquerda, para reduzir o tempo de
cozimento, ou para a direita, para
aumenté-lo.

b) O tempo de cozimento pode ser
ajustado em acréscimos de um minuto
até 1 hora, e em acréscimos de
5 minutos entre 1 e 2 horas.

SELETOR DE
TEMPO

REDUZIR
TEMPO

AUMENTAR
TEMPO

OBSERVAGAO SOBRE AS ALTURAS
DAS GRADES

Os resultados de cozimento sdo
significativamente afetados pela posicéo da
grade de metal, pois ela determina o quanto
o alimento estard préximo dos elementos
de aquecimento. E altamente recomendével
seguir a indicacéo de altura da grade para
cada funcéo conforme impresso no lado
direito da janela de vidro da porta do forno.
No entanto, ela é apenas uma indicacéo.
Certos alimentos podem exigir uma posi¢do
de altura diferente da grade, dependendo
da receita, da quantidade e do tamanho do
alimento e das suas preferéncias pessoais.

—4

S
REAQUECER OUANT.
AQUECER

FUNGAO INICIAR | PARAR
m

Posigdo alta da grade: Funcdes GRELHAR
e DOURAR.

Posicdo intermediéria da grade: Funcgdes
TOSTAR, PIZZA e COOKIES.

Posicdo baixa da grade: Funcdes MASSAS,
CARNES, REAQUECER e AQUECER.

OBSERVACAO

Quando a grade de metal estd inserida
na posi¢#o intermedidria, o Ejetor
magnético automadtico da grade ejeta
a metade da grade de metal para fora
do forno quando a porta é aberta.

Isso serve para que os seus alimentos
tostados possam ser removidos com
seguranca e facilidade.

Quando a grade de metal estiver
colocada nesta posicéo, sempre abra
a porta devagar e de uma maneira
controlada, para evitar que a grade de
metal seja ejetada com muita rapidez.
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Para obter os resultados ideais de
cozimento:

A grade de metal deve sempre ser
inserida na sua posicdo com os fios
voltados para cima.

v

Os alimentos devem ser posicionados
no centro da grade de metal, da grade
para grelhar, da assadeira ou da
assadeira para pizza, para permitir
que um fluxo méximo de ar chegue
ao alimento.

OBSERVACAO SOBRE O MODO
STANDBY

Quando o forno é conectado na tomada
e LIGADO, o alarme do forno tocara duas
vezes e a tela em LCD se iluminaré por
10 minutos antes de entrar no modo
stand-by. Quando estiver no modo
stand-by, a tela de LCD se apagara, mas
todas as opc¢des de fungdes ainda estardo
visiveis.

Para reativar o forno a partir do modo
stand-by, pressione o botdo INICIAR/
PARAR no painel de controle ou

gire qualquer seletor. A tela de LCD

se reacendera. Pressione o botéo
INICIAR|PARAR para ativar o forno.

Quando o forno é LIGADO (cozinhando),
o alarme do forno toca, o botdo se acende
em vermelho e a tela de LCD se acende em
laranja. O forno é DESLIGADO quando

o botdo INICIAR/PARAR é pressionado
uma segunda vez, a luz do boto se apaga
e atela em LCD se torna azul.

OBSERVACAO SOBRE AS
CONFIGURACOES OPCIONAIS

Bot&o Ventilar

O cozimento com ventilacdo usa um
ventilador para circular o ar aquecido ao
redor do alimento. Isso gera um cozimento
mais rdpido, mais regular e com mais
eficiéncia energética.

O cozimento por ventilacio é a configuragéo
padréo nas fungdes MASSAS, CARNES,
PIZZA, COOKIES e REAQUECER.

A configuragdo pode ser anulada
pressionando-se o (&) botdo VENTILAR, ou
novamente selecionada pressionando-se

o (®) botdo VENTILAR uma segunda vez.

O cozimento por ventilagdo néo é a
configuracdo padréo na funcdo AQUECER,
mas pode ser selecionado pressionando-se
botsio VENTILAR.

O simbolo de ventilacdo (&) é exibido na tela
de LCD sempre que esta configuraco esta
selecionada.

DOURAR e
TOSTAR = B
GRELHAR L
»MASSAS  (RDVENTILAR
CARNES =1~
PIZZA

cookies ") 0™
REAQUECER

AQUECER

DOURAR - °c
TOSTAR :bﬂ
PRESSIONAR GRELHAR

VENTILAR »MASSAS

CARNES . q':'
PIZZA

COOKIES "l ™
REAQUECER

AQUECER

VENTILAR DESLIGADO

VENTILAR LIGADO

O cozimento por ventilacdo pode reduzir

os tempos de forno. Alguns alimentos
podem néo ser ideais para o cozimento por
ventilagdo. Recomendamos fazer testes com
a ventilacdo e as configuracdes de tempo

e temperatura para produzir os resultados
desejados.

Para obter os resultados ideais:

Use assadeiras, pratos, assadeiras para
pizzas e formas de biscoitos a prova de calor
e com laterais bem baixas, e coloque-as no
centro da grade de metal para permitir que
um fluxo méximo de ar chegue ao alimento.
Pela mesma razdo, ndo cubra os alimentos
com papel aluminio ou qualquer outro tipo
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de tampa ou cobertura, garantindo o fluxo
maéximo de ar.

A maioria das receitas recomenda reduzir as
temperaturas em 10°C ao usar o cozimento
por ventilacdo. Sempre verifique o prato

10 minutos antes de o tempo de forno
sugerido ter terminado, para evitar cozinhar
demais.

Bot#o de Conversdo de Temperatura

A leitura da temperatura do forno esta
predefinida para graus Celsius. Para converter
a leitura de temperatura de graus Celsius
para Fahrenheit, pressione o botdo de
CONVERSAO DE TEMPERATURA. O
simbolo ‘C’ ou ‘F’ correspondente ser4 exibido
na tela de LCD.

O botio de & CONVERSAO DE
TEMPERATURA pode ser selecionado
nas fun¢des MASSAS, GRELHAR, PIZZA,
COOKIES, REAQUECER e AQUECER.

PRESSIONAR
TEMPERATURA
DOURAR e DOURAR E{ :":‘
TOSTAR ) TOSTAR °F

|E|L‘ ~/ GRELHAR Ll
> MASSAS

GRELHAR
»MASSAS

GOVENTILAR
CARNES =1

PIZZA Tl
o B
REAQUECER

AQUECER

@) VENTILAR
CARNES =

PIZZA -l
o b
REAQUECER

AQUECER

INICIAR | PARAR
P
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OBSERVACAO

O botzo de () CONVERSAO DE
TEMPERATURA pode ser usado como
uma ferramenta eletrénica de conversdo
de temperatura, e é particularmente
conveniente para receitas internacionais.

OBSERVACAO

Se vocé tiver alterado a leitura
padrdo da temperatura em Celsius
para Fahrenheit, a configuracio
permanecerd na memoria do forno
até que o boto de () CONVERSAO
DE TEMPERATURA seja pressionado
novamente ou que o forno seja
desconectado da tomada. Quando

o forno for reconectado a tomada,

a leitura da temperatura voltara
automaticamente para a configuragdo
predefinida em Celsius.

@ Bot&o para alimentos congelados

O botao &) para ALIMENTOS
CONGELADOS acrescenta o tempo
adicional recomendado necessério para
descongelar e, em seguida, tostar paes ou
bolinhos congelados ou assar pizzas ou
massas de biscoitos congeladas.

O botéo @ ALIMENTOS CONGELADOS
pode ser selecionado nas fun¢des TOSTAR,
DOURAR, MASSAS e COOKIES, e é a
configura¢do padrdo na funcéo PIZZA.
Nessas funcdes, o botdo @ ALIMENTOS
CONGELADOS pode ser selecionado antes
ou durante o ciclo. A configuracéo pode

ser cancelada pressionando-se o botdo de
(® ALIMENTOS CONGELADOS uma
segunda vez. Sempre que esta configuracéo
esta selecionada, o simbolo de Congelado

é exibido na tela de LCD.

PRESSIONAR
CCONGELADO

Hooo%0oo M
CLARD ES

GRELHAR Li

MASSAS

ooo30oo M
CLARD

ESCURD
DOURAR

»TOSTAR Li
GRELHAR

INICIAR | PARAR
= MASSAS
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PIZZA H
COOKIES

REAQUECER OUANT-
AQUECER
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PIZZA l-' :Lil:'”‘"
cookies 1 1L
REAQUECER

AQUECER ¥ CONGELADO

TOSTAR FRESCO TOSTAR CONGELADO
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OBSERVACAO

Se tiver selecionado o botdo de @
ALIMENTOS CONGELADOS e o
simbolo de Congelado () estiver
sendo exibido na tela de LCD,

a configuracio permanecera na
membdria do forno e seré ativada para
cada ciclo seguinte de TOSTAR/
DOURAR/MASSAS/COOKIES, até
que o botdo de (8 ALIMENTOS
CONGELADOS seja pressionado
novamente ou que o forno seja
desligado da tomada. Quando o forno
for ligado novamente na tomada,

ele voltard automaticamente para

a funcfo predefinida TOSTAR/
DQURAR/MASSAS/COOKIES sem

a @ configuracdo para ALIMENTOS
CONGELADOS.

Na funcéo PIZZA, o recurso @
ALIMENTOS CONGELADOS é a
configura¢&o padréo, e o simbolo de @
Congelado é exibido na tela em LCD. Ao
assar pizzas frescas, a configuracio pode
ser anulada pressionando-se o botdo de @
ALIMENTOS CONGELADOS.

O simbolo de FRESCO ser4 exibido na tela
de LCD.

PRESSIONAR
CCONGELADO

DOURAR
TOSTAR
GRELHAR

REAQUECE REAQUECER

AQUECER

R
AQUECER k¢ CONGELADD

PIZZA CONGELADA PIZZA FRESCA

OBSERVACAO

Se tiver anulado a configuracio

@ ALIMENTOS CONGELADOS

e o simbolo FRESCO estiver

sendo exibido na tela em LCD,

a configuracdo permanecera na
memdria do forno e serd ativada para
todos os ciclos PIZZA seguintes,

até que o botéo () ALIMENTOS
CONGELADOS seja pressionado
novamente, ou que o forno seja
desligado da tomada. Quando o forno
for novamente ligado na tomada, a
funcao retornaré automaticamente

a funcio predefinida PIZZA com

a @ configuracdo ALIMENTOS
CONGELADOS.

e
[N
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FUNCAO GRELHAR

Elementos

Os elementos de aquecimento superiores
ligam e desligam em ciclos para regular
a temperatura correta.

Posi¢do recomendada da grade

Posicéo superior da grade.

Configuragdes opcionais
A funcéo Grelhar é ideal para sanduiches

abertos, cortes pequenos de carnes, frangos
e peixes, linguicas, verduras e legumes.

1. Insira a grade de metal na posicéo superior.
A grade de metal deve ser posicionada com
os fios voltados para cima.

OBSERVACAO

Na funcdo GRELHAR, recomenda-se
usar a posicao alta da grade.

No entanto, isso é apenas uma
indicagdo. Certos alimentos podem
exigir a altura intermedidria da grade,
dependendo da receita, da quantidade
e do tamanho do alimento e das suas
preferéncias pessoais.

Por exemplo, a posicio intermedidria
da grade pode ser adequada para
alimentos mais altos que estejam
tocando os elementos de aquecimento,
para alimentos mais espessos, como
hambirgueres, pratos marinados
como asinhas de frango ou receitas
que precisam ser grelhadas
suavemente.

Recomendamos fazer testes

com a altura da grade e com as
configuracdes de tempo e temperatura
para produzir os resultados desejados.

2. Acomode a grade esmaltada para
grelhar dentro da assadeira esmaltada.
Ponha os alimentos na grade para
grelhar montada ou em uma assadeira

a prova de calor e coloque-a no centro
da grade de metal, para que o ar flua ao
redor do alimento.

7l
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OBSERVACAO

Ao usar a funcdo Grelhar, a grade
esmaltada deve ser colocada dentro
da assadeira esmaltada. Quando
montadas juntas, a grade para grelhar
é projetada para fazer as gorduras
escorrerem das carnes, criando pratos
mais sauddveis. A assadeira coleta
esses liquidos e ajuda a evitar que eles
pinguem.

OBSERVACAO

Deve-se ter cuidado ao usar assadeiras
e formas feitas de materiais que néo
sejam metal. Se usar assadeiras ou
pratos de cerdmica, é importante que
eles sejam & prova de calor, para evitar
que rachem.

3. Feche a porta do forno.

AN ATENCAO

Ao usar a funcdo Grelhar, assegure-se
sempre de que a porta do forno esteja
completamente fechada.
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4. Gire o seletor FUNCAO até que
o indicador na tela de LCD chegue
a funcdo GRELHAR. O simbolo na
parte superior da tela de LCD indica a
Configuragdo Alta predefinida, enquanto
o nimero na parte de baixo da tela de
LCD indica o tempo predefinido de
“10 MIN”.
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5. A temperatura e o tempo para grelhar
podem ser ajustados antes ou durante
o ciclo Grelhar.

a) A temperatura para grelhar é exibida
no niimero na parte superior da
tela de LCD. Gire o SELETOR DE
TEMPERATURA para ajustar a funcéo
Grelhar para uma das trés configuracdes
predefinidas - Alta, Média ou Baixa.

7.
OBSERVACAO

As trés temperaturas predefinidas
para grelhar permitem que vocé altere
a velocidade do preparo, com que
velocidade a parte de cima do seu
prato sera grelhado, dependendo do
alimento, da quantidade e das suas
preferéncias pessoais. Sugerimos que
a maioria dos alimentos seja grelhada
usando a predefini¢do “Alta”, mas
recomendamos que vocé faca testes
com a temperatura e o tempo para
grelhar, para produzir os resultados
desejados.

b) O tempo para grelhar seré exibido no
nimero da parte inferior da tela de LCD.
Gire o seletor de TEMPO para ajustar
o tempo para grelhar em acréscimos
de um minuto, até um maximo de
20 minutos.

OBSERVACAO

Dependendo da receita que estd sendo
grelhada, pode ser necessério virar

o alimento do outro lado na metade

do tempo de forno, para obter um
cozimento e uma cor mais uniformes.

OBSERVACAO

As suas configura¢des personalizadas
de tempo e temperatura para grelhar
ficardo na memdria do forno até

que vocé as altere ou desligue

o forno da tomada. Quando o forno
for reconectado a tomada, a funcéo
GRELHAR voltard automaticamente
para a configuragio Alta e para

o tempo predefinido de “10 MIN”.

6. Pressione o botdo INICIAR | PARAR
para ativar esta configuracéo. O botéo
se acenderd em vermelho e o alarme do
forno tocara.

O timer sera exibido e comecara a fazer
a contagem regressiva em intervalos

de um minuto. A temperatura e o
tempo podem ser ajustados durante

o ciclo Grelhar girando-se o seletor
correspondente de TEMPERATURA

e de TEMPO.

8. No fim do ciclo Grelhar, o alarme
do forno tocaré trés vezes e o botdo
INICIAR | PARAR se apagara.
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/N ATENCAO

A superficie externa do forno, incluindo
a porta, fica quente durante e apds o
funcionamento. Use sempre pegadores
de proteg¢éo ou luvas de forno isolantes
ao colocar, remover ou manusear itens
no forno.

9. E possivel parar o ciclo Grelhar a
qualquer momento pressionando-se o
botédo INICIAR | PARAR. Isso cancela
o ciclo, e a luz do boté&o se apaga.

FUNCAO TOSTAR

Elementos

Os elementos de aquecimento superiores

e inferiores ligam e desligam em ciclos para
regular a temperatura correta. O elemento
intermediario superior fica desligado.

Posicdo recomendada da grade

Posicéo intermediaria da grade.
Configuracdes opcionais

@ Botio ALIMENTOS CONGELADOS.
A fun¢do TOSTAR doura e deixa crocante
o exterior do seu pdo, a0 mesmo tempo que
mantém o interior macio.

1. Insira a grade de metal na posicéo
intermedidria. A grade de metal deve
ser posicionada com os fios voltados
para cima.

2. Se estiver tostando 1-3 fatias, centralize-
as na grade de metal. Se estiver tostando
4-6 fatias, organize-as por igual com
2-3 fatias na parte da frente e 2-3 fatias
na parte de trds da grade de metal.

3. Feche a porta do forno. Gire o seletor
FUNCAO até que o indicador na tela
de LCD chegue a funcdo TOSTAR.
O nimero na parte de cima da tela de
LCD indica a configuracéo de coloracéo
predefinida “4”, enquanto o nimero na
parte de baixo da tela de LCD indica
a quantidade de fatias predefinida de “4”.
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A configuragéo de coloracéo e o nimero
de fatias podem ser ajustados antes ou
durante o ciclo Tostar.

a) A configuracéo de coloragéo é exibida no
numero na parte superior da tela de LCD.

b) Gire o seletor de TEMPERATURA para
a esquerda, para reduzir a coloracéo,
ou para a direita, para aumentéa-la.

As configuracdes de coloracéo séo
indicadas pela fileira de circulos na
parte superior da tela de LCD. A seta
sobre os circulos se movera de acordo
com a configuracéo selecionada.

OBSERVACAO

As configuracdes de coloragdo vdo de
“1” (a mais clara) a “7” (a mais escura).

Como orientagdo geral:

COR DESEJADA DA CONFIGURACAO
TORRADA

Torrada clara lou2

Torrada média 3,40u5

Torrada escura 6ou7v

Ao usar a fungdo TOSTAR pela primeira
vez, recomendamos tostar na configuragéo
de coloracdo predefinida “4”, para que vocé
possa ajustar a configuracio de coloracéo
segundo as suas preferéncias, considerando
o tipo, a espessura e o frescor do péo.

Por exemplo, torradas de paes com

passas, paes brancos com texturas leves

e paes cortados finos podem exigir uma

configuracdo mais clara, enquanto paes

de centeio de textura mais pesada, paes

frescos e pées integrais podem exigir uma

configurago mais escura.

c¢) O numero de fatias é exibido na parte
inferior da tela de LCD.

d) Gire o seletor de TEMPO para a
esquerda, para reduzir o nimero de
fatias, ou para a direita, para aumenta-lo.
O nuimero de fatias varia de “1” a “6”.

OBSERVACAO

A sua configuragéo personalizada de
coloragdo e de nimero de fatias para
TOSTAR permanecerd na memdria
do forno até que vocé a modifique

ou desligue o forno da tomada.
Quando o forno for reconectado a
tomada, a funcdo TOSTAR voltara
automaticamente para a configuragio
de colorac@o predefinida “4” e para o
nimero de fatias predefinido de “4”.

5. Se o seu pao estiver congelado,
selecione o botdo CONGELADO.
Um tempo extra serd automaticamente
adicionado.

6. Pressione o botdo INICIAR | PARAR
para ativar esta configuracéo. O botéo
se acenderd em vermelho e o alarme do
forno tocara.

7. O timer sera exibido e iniciara
a contagem regressiva. O tempo pode
ser ajustado durante o ciclo Tostar
girando-se o seletor de TEMPO.

oo003000 M
CLARO ESCURO
DOURAR

»TOSTAR '-=
GRELHAR
MASSAS

oo0o03000 M
CLARO

ESCURO
DOURAR
»TOSTAR ":
GRELHAR
MASSAS
CARNES =) I~ 7
PIZZA
cookies )" )Ll

REAQUECER

INICIAR | PARAR

CARNES l l
PIZZA -'
COOKIES

REAQUECER OUANT:

AQUECER AQUECER

TOSTAR FATIAS TIMER AUTOMATICO




UTILIZACAO DO SEU PRODUTO

OBSERVACAO

A Resisténcia IQ ajustard
automaticamente o tempo para tostar
de acordo com o calor j4 presente
dentro do forno. Por exemplo, se o
forno ja estiver quente apés um ciclo
Tostar, o tempo para tostar uma
segunda porcdo serd menor.

Durante o ciclo Tostar, pode-se formar
uma condensacgao na porta do forno,

e pode ser emitido vapor.

Isso é normal. A condensacéo e o
vapor aparecem como resultado do
teor de umidade do p&o. Os péaes
assados na hora ou congelados
geralmente produzem mais
condensacéo.

8. No fim do ciclo Tostar, o alarme do forno
tocard trés vezes e o botdo INICIAR |
PARAR se apagara.

/N\ ATENCAO

A superficie externa do forno, incluindo
a porta, fica quente durante e apds o
funcionamento. Use sempre pegadores
de protegéo ou luvas de forno isolantes
ao colocar, remover ou manusear itens
no forno.

9. E possivel parar o ciclo Tostar a
qualquer momento pressionando
o botdo INICIAR | PARAR. Isso cancela
o ciclo, e a luz do botéo se apaga.

FUNCAO DOURAR

Elementos

Os elementos de aquecimento superiores

e inferiores ligam e desligam em ciclos para
regular a temperatura correta.

Posi¢do recomendada da grade

Posi¢do SUPERIOR da grade.
Configuracdes opcionais

@ Botdo ALIMENTOS CONGELADOS.
A funcdo DOURAR deixa crocante o interior
do seu paozinho e, a0 mesmo tempo, tosta de
leve o exterior. Esta funcdo também é ideal
para tostar pées especiais em fatias finas que
exigem que um lado esteja mais tostado que
o outro.

OBSERVACAO

Se quiser o seu pdozinho igualmente
crocante tanto em cima quanto
embaixo, recomendamos usar

a posicdo intermedidria da grade para
tosté-lo.

Insira a grade de metal na posic&o superior.
A grade de metal deve ser posicionada com
os fios voltados para cima.

N

Se estiver tostando 1-3 paezinhos,
centralize-os na grade de metal.

Se estiver tostando 4-6 péezinhos,
organize-os uniformemente, com

2-3 paezinhos na parte da frente e 2-3 na
parte de tras da grade de metal.

OBSERVACAO

A parte de cima do paozinho deve
sempre estar voltada para cima,
para os elementos de aquecimento
superiores. Isso permite que a parte
de cima fique crocante, enquanto

a casca fique levemente tostada.

OBSERVACAO

Para bagels, mude a grade para
a posicdo intermediéria.
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a)

Feche a porta do forno.

Gire o seletor FUNCAO até que

o indicador na tela de LCD chegue

a funcdo DOURAR. O nimero na

parte do alto da tela de LCD indica a
configurag&o de coloracio predefinida
“4”, enquanto o niimero na parte de baixo
da tela de LCD indica a quantidade de
paezinhos predefinida de “4”.
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DOURAR

A configuracéo de coloracéo e o niimero
de paezinhos podem ser ajustados antes
ou durante o ciclo DOURAR.

A configuracéo de coloracéo sera exibida
no numero na parte superior da tela de
LCD. Gire o seletor de TEMPERATURA
para a esquerda, para reduzir a
configuracdo de coloracéo, ou para a
direita, para aumenté-la. As configuracdes
de coloracéo sdo indicadas pela fileira de
setas na parte superior da tela de LCD.

O circulo sob as setas se movera de
acordo com a configuracéo selecionada.

OBSERVACAO

As configuracdes de coloragio vio de
“1” (a mais clara) a “7” (a mais escura).

Como orientacdo geral:

COR DESEJADA PAOZINHO CONFIGURACAO
Piozinho claro louz2

P3aozinho médio 3,40uU5
P3ozinho escuro 6ou7y

Ao usar a funcdo DOURAR pela primeira
vez, recomenda-se usar a configuragéo de
coloracéo predefinida “4”, para que vocé

possa ajustar a configuracgéo de coloragéo
segundo as suas preferéncias, levando em
consideracéo o tipo e o frescor do paozinho.

b) O ntmero de péezinhos seré exibido
na parte inferior da tela de LCD. Gire o
seletor de TEMPO para a esquerda, para
reduzir o nimero de paezinhos, ou para
a direita, para aumenta-lo. O nimero de
péezinhos varia de “1” a “6”.

OBSERVACAO

A sua configuracio personalizada de
coloracdo e de nimero de p&ezinhos
para DOURAR permanecera na memdéria
do forno até que vocé a modifique ou
desligue o forno da tomada. Quando o
forno for reconectado a tomada, a fun¢éo
DOURAR volta automaticamente para

a configuracéo de coloracdo predefinida
“4” e para o nimero de paezinhos
predefinido “4”.

6. Se o seu pdozinho estiver congelado,
selecione o botdo CONGELADO,
e serd acrescentado tempo extra
automaticamente.

7. Pressione o botdo INICIAR | PARAR
para ativar esta configuracéo. O botéo
se acenderd em vermelho, e 0 alarme do

forno tocara.
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8. O timer sera exibido e iniciara a 9. No fim do ciclo Dourar, o alarme
contagem regressiva. O tempo pode do forno tocara trés vezes e o botdo
ser ajustado durante o ciclo DOURAR INICIAR | PARAR se apagara.

girando-se o seletor de TEMPO.
e I\ ATENCAO
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~ 10. E possivel interromper o ciclo Dourar
OBSERVACAO .
2 ualquer moments pressionands
Durante a funcdo DOURAR, o bot&o INICIAR | PARAR. Isso cancela
a Resisténcia IQ ajustara o ciclo, e a luz do botéo se apaga.

automaticamente a poténcia dos
elementos de aquecimento para
obter os resultados ideais. E normal
notar que o conjunto de elementos
inferiores se desliga, enquanto

o conjunto superior estd aquecendo
em poténcia total. Isso permite que

o interior do p&ozinho fique crocante,
enquanto a casca fique levemente
tostada.

OBSERVACAO

A Resisténcia IQ ajustard
automaticamente o tempo para tostar
de acordo com o calor j4 presente
dentro do forno. Por exemplo, se

o forno ja estiver quente apés um
ciclo Tostar, o tempo para tostar uma
segunda porc&o serd menor.
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FUNCAO MASSAS

Elementos

Os elementos de aquecimento superiores

e inferiores ligam e desligam em ciclos para
regular a temperatura correta. O elemento
intermediério superior fica desligado.

Posicdo recomendada da grade

Posicéo inferior da grade.

Configuracdes opcionais
Botéo VENTILAR.

Botio de CONVERSAO DE
TEMPERATURA.

A funcdo MASSAS assa os alimentos de
maneira uniforme. Esta funcéo é ideal para
assar bolos, muffins, brownies

e doces. A funcdo MASSAS também

é ideal para aquecer refeicdes congeladas
pré-embaladas, como lasanhas e tortas.

1. Insira a grade de metal na posicéo
inferior. A grade de metal deve ser
posicionada com os fios voltados
para cima.

OBSERVACAO

Recomenda-se usar a altura mais baixa
da grade durante a fungdo MASSAS. No
entanto, isso é apenas uma indicagdo. A
posicao da grade pode variar de acordo
com o tipo e o tamanho dos alimentos
que estdo sendo assados. Alguns
produtos assados, como brownies e paes
doces, podem ficar melhor na posicéo
de altura intermediéria.

2. Feche a porta do forno.

3. Gire o seletor FUNCAO até que
o indicador na tela de LCD chegue &
funcdo MASSAS. O nimero na parte de
cima da tela de LCD indica a temperatura
predefinida para MASSAS de “160°C”,
enquanto o niimero na parte de baixo da
tela de LCD indica o tempo predefinido
de “30 MIN”. A configuracéo predefinida
VENTILAR também sera exibida.
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4. A temperatura e o tempo para assar
massas podem ser ajustados antes ou
durante o ciclo Massas.

a) A temperatura para massas é exibida
no niimero na parte superior da tela

de LCD.

Gire o seletor TEMPERATURA para
ajustar a temperatura para assar
massas em acréscimos de 5°C, de
60°C a um méximo de 230°C (ou, no
modo Fahrenheit, em acréscimos de
10°F, de 140°F a um méximo de 450°F).

b) O tempo para assar massas sera exibido
no nuimero da parte inferior da tela
de LCD. Gire o seletor TEMPO para
ajustar o tempo para assar massas em
acréscimos de um minuto até 1 hora, e em
acréscimos de 5 minutos entre 1 e 2 horas.

OBSERVACAO

As suas configura¢des personalizadas

de tempo e temperatura para assar
MASSAS ficarfo na meméria do forno

até que vocé as modifique ou desligue

o forno da tomada. Quando o forno

for reconectado & tomada, a funcéo
MASSAS voltard automaticamente para a
temperatura predefinida de “160°C”, para
o tempo predefinido de “30 MIN” e para a
configuracdo predefinida VENTILAR.

5. Pressione o botdo INICIAR | PARAR
para ativar esta configuracéo. O botéo
se acendera em vermelho, e o alarme do

forno tocara.



UTILIZACAO DO SEU PRODUTO

6. A telade LCD exibird a mensagem
PREAQUECER piscante. Uma vez que
o forno tiver atingido a temperatura
definida, o alarme de temperatura tocara.

7. Ponha os alimentos dentro da assadeira
esmaltada da Tramontina ou em uma
forma & prova de calor, e posicione-a no
centro da grade de metal para que o ar
flua ao redor dos alimentos. 3.

/AN ATENCAO

A superficie externa do forno, incluindo
a porta, fica quente durante e apds o
funcionamento. Use sempre pegadores
de protecdo ou luvas de forno isolantes
ao colocar, remover ou manusear itens
no forno.

OBSERVACAO

Deve-se ter cuidado ao usar panelas
e pratos feitos de materiais que néo
sejam metal. Se usar assadeiras ou
pratos de cerdmica ou de vidro, é
importante que eles possam ser
usados no forno, para evitar que
rachem.

10.

PRE-AQUE
DOURAR
TOSTAR
GRELHAR
»MASSAS
CARNES

bl

@VENTILAR

20,

NA TEMPERATURA

GOVENTILAR

=1

PRE-AQUECER

>

oo
ESTIVER NA
TEMPERATURA

COOKIES
REAQUECER
AQUECER

REAQUECER
AQUECER

Apds o alarme de PREAQUECER tocar,
o timer comecara automaticamente

a fazer a contagem regressiva em
acréscimos de um minuto.

A temperatura e o tempo podem ser
ajustados durante o ciclo Massas
girando-se o seletor correspondente de

TEMPERATURA e de TEMPO.

Ao fim do ciclo para assar Massas,
o alarme do forno tocara trés vezes e o
botédo INICIAR | PARAR se apagara.

E possivel interromper o ciclo Massas

a qualquer momento pressionando-se

o botdo INICIAR | PARAR. Isso cancela
o ciclo, e a luz do botéo se apaga.



UTILIZACAO DO SEU PRODUTO

FUNCAO CARNES

Elementos

Os elementos de aquecimento superiores
e inferiores ligam-se e desligam-se em
ciclos para regular a temperatura correta.
O elemento intermediario superior fica
desligado.

Posicdo recomendada da grade
Posicéo inferior da grade.
Configuracdes opcionais
Botdo VENTILAR.

Bot&o de CONVERSAO DE
TEMPERATURA.

A funcdo CARNES é ideal para assar
diversas carnes e aves, que ficardo macias
e suculentas por dentro e assadas

a perfeicéo por fora.

1. Insira a grade de metal na posicéo
inferior. A grade de metal deve ser
posicionada com os fios voltados
para cima.

2. Feche a porta do forno.

3. Gire o seletor FUNCAO até que
o indicador na tela de LCD chegue
a funcdo CARNES. O nimero na parte
de cima da tela de LCD indica
a temperatura predefinida para
CARNES de “175°C”, enquanto
o numero na parte de baixo da tela de
LCD indica o tempo predefinido de
“1:00 H”. A configuracéo predefinida
VENTILAR também ser4 exibida.
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4. A temperatura e o tempo podem ser
ajustados antes ou durante o ciclo
Carnes.

a) A temperatura para assar Carnes
é exibida no numero na parte superior
da tela de LCD.

Gire o seletor TEMPERATURA para
ajustar a temperatura para assar as
carnes em acréscimos de 5°C, de 60°C
a um méaximo de 230°C (ou, no modo
Fahrenheit, em acréscimos de 10°F, de
140°F a um méximo de 450°F).

b) O tempo para assar carnes sera exibido
no nimero da parte inferior da tela de
LCD. Gire o seletor de TEMPO, para
ajustar o tempo para assar carnes em
acréscimos de um minuto até 1 hora,

e em acréscimos de 5 minutos entre
1e 2 horas.

OBSERVACAO

As suas configuracdes personalizadas
de tempo e temperatura para assar
CARNES ficardo na meméria do forno
até que vocé as modifique ou desligue
o forno da tomada. Quando o forno
for reconectado & tomada, a funcéo
CARNES voltard automaticamente
para a temperatura predefinida de
“175°C”, para o tempo predefinido

de “1:00 H” e para a configuragéo

predefinida (¥) VENTILAR.

5. Pressione o botdo INICIAR | PARAR
para ativar esta configuracéo. O botéo
se acenderd em vermelho e o alarme do
forno tocara.

6. A telade LCD exibird a mensagem
PREAQUECER piscante. Uma vez que
o forno tiver atingido a temperatura
definida, o alarme de temperatura tocara.

7. Ponha os alimentos na assadeira
esmaltada da Tramontina ou em uma
assadeira & prova de calor, e posicione-a
no centro da grade de metal, para que

o ar flua ao redor do alimento.



UTILIZACAO DO SEU PRODUTO

AN ATENCAO

A superficie externa do forno, incluindo
a porta, fica quente durante e apds o
funcionamento. Use sempre pegadores
de proteg¢éo ou luvas de forno isolantes
ao colocar, remover ou manusear itens
no forno.

OBSERVACAO

Ao assar carnes, a grade para grelhar
esmaltada da Tramontina pode ser
inserida na assadeira esmaltada da
Tramontina. Quando montadas juntas,
a grade para grelhar é projetada para
fazer as gorduras escorrerem das
carnes, criando pratos mais saudaveis.
A assadeira coleta esses liquidos

e ajuda a evitar que eles pinguem.

OBSERVACAO

Deve-se ter cuidado ao usar assadeiras
e formas feitas com materiais que ndo
sejam metal. Se usar assadeiras ou
pratos de cerdmica, é importante que
eles sejam & prova de calor, para evitar
que rachem.

OBSERVACAO

E necessério ter cuidado extremo ao
usar tampas no forno, pois o actimulo
da pressio em assadeiras ou formas
tampadas pode fazer com que os
ingredientes quentes espirrem ou

a assadeira rache.

8. Apés o alarme de PREAQUECER tocar,
o timer iniciard automaticamente a fazer
a contagem regressiva em acréscimos
de um minuto. A temperatura e o
tempo podem ser ajustados durante
o ciclo Carnes girando-se o seletor
correspondente de TEMPERATURA
e de TEMPO.
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9. No fim do ciclo Carnes, o alarme do
forno tocara trés vezes, e o botdo
INICIAR | PARAR se apagara.

Verifique o ponto da carne com um
termdmetro de carnes confidvel.

10. O ciclo Carnes pode ser interrompido
a qualquer momento pressionando-se o
botéo INICIAR | PARAR. Isso cancelara
o ciclo, e a luz do botéo se apagara.



UTILIZACAO DO SEU PRODUTO

FUNCAO PIZZA

Elementos

Os elementos de aquecimento superiores
e inferiores ligam-se e desligam-se em
ciclos, para regular a temperatura correta.

Posicdo recomendada da grade

Posi¢&o intermedidria da grade.
Configuracdes opcionais

Botio VENTILAR

Botio de CONVERSAO DE
TEMPERATURA

@ Botdo ALIMENTOS CONGELADOS
A funcdo PIZZA derrete e doura queijos
e outras coberturas e deixa a massa da
pizza crocante.

1. Insira a grade de metal na posicédo
intermediaria. A grade de metal deve
ser posicionada com os fios voltados
para cima.

Feche a porta do forno.

Gire o seletor FUNCAO até que

o indicador na tela de LCD chegue

a funcéo PIZZA. O niimero na parte de
cima da tela de LCD indica

a temperatura predefinida para PIZZAS
de “210°C”, enquanto o nimero na parte
de baixo da tela de LCD indica

o tempo. As configura¢des predefinidas
VENTILAR e CONGELADO
também serfo exibidas.
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4. A temperatura e o tempo para assar
pizzas podem ser ajustados antes ou
durante o ciclo de cozimento.

a) A temperatura para assar pizzas
é exibida no ntiimero na parte superior
da tela de LCD. Gire o seletor de
temperatura para ajustar a temperatura
do forno em acréscimos de 5°C, de um
minimo de 60°C a um méximo 230°C
(ou, no modo Fahrenheit, em acréscimos
de 10°F, de um minimo de 140°F a um
méximo de 450°F).

b) O tempo de forno é exibido no nimero
na parte inferior da tela de LCD.

OBSERVACAO

Devido & grande variedade de pizzas
existentes, vocé precisara levar em
conta o fato de estar assando pizzas
frescas ou congeladas, ou de massa
fina ou em assadeira funda, e ajustar
o tempo de forno para chegar ao
resultado ideal.

Por exemplo, as pizzas congeladas
podem precisar de tempo extra no
forno. As pizzas de massas grossas
também podem exigir um tempo maior
no forno.




UTILIZACAO DO SEU PRODUTO

OBSERVACAO

As suas configuracgdes personalizadas
de temperatura e tamanho para assar
PIZZAS ficardo na memdria do forno
até que vocé as modifique ou desligue
o forno da tomada. Quando o forno
for reconectado a tomada, a funcdo
PIZZA voltard automaticamente para
a temperatura predefinida de “210°C”
e para as configuracdes predefinidas
VENTILAR e CONGELADO.

5. Pressione o botdo INICIAR | PARAR
para ativar esta configuracéo. O botéo
se acenderd em vermelho, e o alarme do
forno tocara.

6. A telade LCD exibird a mensagem
PREAQUECER piscante. Uma vez que
o forno tiver atingido a temperatura
definida, o alarme de temperatura tocara.

7. Ponha a assadeira de pizza no centro
da grade de metal, para que o ar flua ao
redor do alimento.
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OBSERVACAO

Se estiver assando pizzas frescas, use
a assadeira para pizzas. Vocé pode
polvilhar a assadeira com farinha

ou borrifé-la levemente com 6leo de
cozinha, para facilitar a remoc&o da
massa.

OBSERVACAO

Se estiver assando pizzas congeladas,
assegure-se de ter removido todas

as embalagens, inclusive de papelio,
pléstico, papel ou outros materiais
inflamdveis antes de pér a pizza no
forno.

Use uma assadeira de pizza ao assé-la.
Nao é recomendavel assar pizzas
diretamente na grade de metal, pois

o queijo derretido e outros ingredientes
podem entrar em contato com os
elementos elétricos de aquecimento

e criar um potencial risco de incéndios.

8. Apés o alarme de PREAQUECER tocar,
o timer comecara automaticamente
a fazer a contagem regressiva em
acréscimos de um minuto.
A temperatura e o tempo podem
ser ajustados durante o ciclo Pizza,
girando-se o seletor correspondente de
TEMPERATURA e de TEMPO.
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UTILIZACAO DO SEU PRODUTO

OBSERVACAO OBSERVAQAO SOBRE AS PEDRAS
DE PIZZA

Algumas pizzas grandes podem

dourar de modo desigual em fornos Ao usar uma pedra de pizza, é necessério

compactos. Abra a porta do forno na primeiro aquecer a pedra (sem a pizza) para

metade do tempo de preparo e gire obter os resultados ideais.

a pizza em 90° para uma colorag&o

. 1. Insira a grade de metal na posicdo
mais regular.

intermediaria. A grade de metal deve
ser posicionada com os fios voltados

9. Ao fim do ciclo de cozimento, o alarme para cima.
do forno tocara trés vezes e o botdo 5

} Ponha a pedra de pizza no centro da
INICIAR | PARAR se apagara.

grade de metal, para que o ar flua ao

10. E possivel interromper o ciclo da pizza seu redor.

a qualquer momento pressionando

o botdo INICIAR | PARAR. Isso cancela

1) CiClO, e a luz do botdo se apaga. 4. Para preaquecer o forno por 15 minutos,
gire o seletor de func&es para PIZZA.
O nimero na parte de cima da tela de
LCD indica a temperatura predefinida
de 210°C. Gire o seletor de baixo para
selecionar um tempo de 15 minutos.
As configuracdes predefinidas
VENTILAR e @ CONGELADO
também serfo exibidas.

5. Pressione o botdo INICIAR | PARAR
para ativar esta configuragéo. O bot&o
se acenderd em vermelho e o alarme do
forno tocara.

Feche a porta do forno.

6. A tela de LCD exibird a mensagem
PREAQUECER piscante. Uma vez que
o forno tiver atingido a temperatura
definida, o alarme de temperatura tocara.

7. O timer serd exibido e comecaré
automaticamente a fazer a contagem
regressiva em intervalos de um minuto.

8. Ao fim do ciclo de aquecimento da
pedra de pizza, o alarme do forno tocara
trés vezes e o botdo INICIAR | PARAR
se apagara.

9. Enfarinhe levemente a pedra de pizza
para evitar que a pizza grude, e deslize
cuidadosamente a sua pizza na pedra
quente, usando uma pé de pizza ou uma
espétula grande.



UTILIZACAO DO SEU PRODUTO

OBSERVACAO

Se estiver assando pizzas frescas,
recomenda-se usar pegadores de
protecdo ou luvas de forno isolantes
para remover toda a grade de metal
com a pedra de pizza e colocé-la sobre
a porta aberta do forno ou sobre

o balc#o. Isso ajudard a transferir

a massa de pizza fresca para a pedra
aquecida. Sempre use pegadores de
protecdo ou luvas de forno isolantes
para recolocar a grade de metal com
a pedra e a pizza dentro do forno.

10. Selecione a configuracédo de pizza
desejada e pressione o botdo INICIAR |
PARAR para reiniciar o ciclo da pizza.

/N ATENCAO

A pedra de pizza pode estar
extremamente quente. Use luvas de
forno e tenha muito cuidado ao colocar
a pizza na pedra e ao remové-la. Deixe
a pedra de pizza esfriar antes de
remové-la do forno.

FUNCAO COOKIES

Elementos

Os elementos de aquecimento superiores
e inferiores ligam-se e desligam-se em
ciclos, para regular a temperatura correta.
O elemento intermediério superior fica
desligado.

Posi¢do recomendada da grade
Posicéo intermediaria da grade.
Configuracdes opcionais

Botdo VENTILAR

Botdo de CONVERSAO DE
TEMPERATURA

Botdo ALIMENTOS CONGELADOS
A funcdo COOKIES é ideal para assar
cookies e biscoitos caseiros ou comprados
e outras guloseimas assadas.

Croissants, amanteigados, biscoitos,
minitortas ou tortas prontos para assar sio
assados a perfeicdo com esta funcéo.

1. Insira a grade de metal na posicdo
intermediaria. A grade de metal deve
ser posicionada com os fios voltados
para cima.

2. Feche a porta do forno.

3. Gire o seletor FUNCAO até que
o indicador na tela de LCD chegue
a fungdo COOKIES. O nimero na
parte superior da tela de LCD indica
a temperatura predefinida de “175°C”,
enquanto o nimero na parte inferior da
tela de LCD indica o tempo predefinido
de “11 MIN”. A configuracéo
predefinida (8 VENTILAR também
seré exibida.
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UTILIZACAO DO SEU PRODUTO

4. Atemperatura e o tempo para assar
cookies podem ser ajustados antes ou

durante o ciclo COOKIES.

a) A temperatura para massas é exibida no
numero na parte superior da tela de LCD.

Gire o seletor TEMPERATURA para
ajustar a temperatura do forno em
acréscimos de 5°C, de 60°C a um méaximo
de 230°C (ou, no modo Fahrenheit, em
acréscimos de 10°F, de 140°F a um méaximo
de 450°F).

b) O tempo de forno é exibido no nimero
na parte inferior da tela de LCD.

c) Gire o seletor TEMPO para ajustar
o tempo de forno em acréscimos de um
minuto, até um maximo de 1 hora.

OBSERVACAO

Devido & grande variedade de tipos
de biscoitos, vocé precisard levar

em consideragdo o fato de estar
assando massas de biscoito frescas,
refrigeradas ou congeladas, e ajustar
o tempo de forno para chegar aos
resultados ideais.

Por exemplo, uma massa congelada

de biscoito pode precisar de tempo
adicional no forno. A quantidade de
massa por biscoito ou a sua espessura
também podem fazer o tempo no forno
variar.

OBSERVACAO 8.

As suas configuracgdes
personalizadas de tempo e
temperatura para COOKIES ficardo
na memédria do forno até que vocé
as modifique ou desligue o forno

da tomada. Quando o forno for
reconectado a tomada, a fun¢do
COOKIES voltard automaticamente
para a temperatura predefinida de
“175°C”, para o tempo predefinido
de “11 MIN” e para a configuracio
predefinida () VENTILAR.

Pressione o botdo INICIAR | PARAR
para ativar esta configuracéo. O botéo
se acenderd em vermelho e o alarme do
forno tocara.

A tela de LCD exibird a mensagem
PREAQUECER piscante. Uma vez que

o forno tiver atingido a temperatura
definida, o alarme de temperatura tocara.

Ponha os alimentos na assadeira
esmaltada, na assadeira antiaderente
para pizzas ou em uma forma & prova
de calor e, entéo, posicione-a no centro
da grade de metal para que o ar flua por
trés e pela frente do alimento.
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OBSERVACAO

Pode ser necessdrio untar levemente
ou forrar a assadeira esmaltada com
papel de forno para evitar que os
biscoitos grudem.

Apds o alarme de PREAQUECER tocar,
o timer comegara automaticamente

a fazer a contagem regressiva em
acréscimos de um minuto. O tempo

e a temperatura podem ser ajustados
durante o ciclo, girando-se o seletor
correspondente de TEMPERATURA

e TEMPO.
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9. No fim do ciclo para assar, o alarme
do forno tocaré trés vezes e o botéo
INICIAR | PARAR se apagara.

AN ATENCAO

A superficie externa do forno, incluindo
a porta, fica quente durante e apds o
funcionamento. Use sempre pegadores
de proteg¢éo ou luvas de forno isolantes
ao colocar, remover ou manusear itens
no forno.

10. E possivel interromper o ciclo
a qualquer momento pressionando-se
o botdo INICIAR | PARAR. Isso cancela
o ciclo, e a luz do bot&o se apaga.

FUNCAO REAQUECER

Elementos

Os elementos de aquecimento superiores
e inferiores ligam-se e desligam-se em
ciclos, para regular a temperatura correta.
O elemento intermediario superior fica
desligado.

Posicdo recomendada da grade
Posicéo inferior da grade.
Configuracdes opcionais

Botdo VENTILAR

A funcdo REAQUECER é ideal para

reaquecer sobras de comida sem queimar.

1. Insira a grade de metal na posicéo
inferior. A grade de metal deve ser
posicionada com os fios voltados
para cima.

2. Ponha os alimentos na assadeira
esmaltada da Tramontina ou em
uma forma a prova de calor e, entéo,
posicione-a no centro da grade de metal,
para que o ar flua em torno do alimento.

OBSERVACAO

Deve-se ter cuidado ao usar assadeiras
e formas feitas de materiais que nfo
sejam metal. Se usar assadeiras ou
pratos de cerdmica, é importante que
eles sejam a prova de calor, para evitar
que rachem.




UTILIZACAO DO SEU PRODUTO

OBSERVACAO

E necessério ter cuidado extremo ao
usar tampas no forno, pois o actimulo
da pressdo em assadeiras ou formas
tampadas pode fazer com que os
ingredientes quentes espirrem ou a
assadeira rache.

b)

Feche a porta do forno.

Gire o seletor FUNCAO até que

o indicador na tela de LCD chegue

a funcdo REAQUECER. O niimero na
parte superior da tela de LCD indica

a temperatura predefinida de “160°C”,
enquanto o nimero na parte inferior da
tela de LCD indica o tempo predefinido
de “15 MINS”. A configuracéo predefinida
VENTILAR também seré exibida.

e N
DOURAR — °C
TOSTAR ”-': :
GRELHAR L |
MASSAS  (R)VENTILAR
CARNES [t
PIZZA -
COOKIES '-' :

» REAQUECER
AQUECER
- J
REAQUECER

A temperatura e o tempo de
reaquecimento podem ser ajustados
antes ou durante o ciclo de
reaquecimento.

A temperatura de reaquecimento

é exibida no nimero na parte de cima
da tela de LCD.

Gire o seletor TEMPERATURA para
ajustar a temperatura para assar em
acréscimos de 5°C, de 60°C a um maximo
de 230°C (ou, no modo Fahrenheit, em
acréscimos de 10°F, de 140°F a um méximo
de 450°F).

O tempo de reaquecimento serd exibido no
ndmero na parte inferior da tela de LCD.

Gire o seletor de TEMPO para ajustar

o tempo de reaquecimento em
acréscimos de um minuto até 1 hora, e em
acréscimos de 5 minutos entre 1 e 2 horas.

OBSERVACAO

As suas configurac¢des personalizadas
de tempo e temperatura de
REAQUECIMENTO ficardo na
memdria do forno até que vocé

as modifique ou desligue o forno

da tomada. Quando o forno for
reconectado a tomada, a funcéo
REAQUECER voltara automaticamente
para a temperatura predefinida de
“160°C”, para o tempo predefinido

de “15 MIN” e para a configuracéo
predefinida VENTILAR.

5. Pressione o botdo INICIAR | PARAR
para ativar esta configuragéo. O bot&o
se acenderd em vermelho e o alarme do
forno tocara.

6. O timer serd exibido e comecaré a fazer
a contagem regressiva em intervalos de
um minuto. O tempo e a temperatura
podem ser ajustados durante o ciclo
de reaquecimento, girando-se o seletor
correspondente de TEMPERATURA
e de TEMPO.

7. No fim do ciclo de reaquecimento,

o alarme do forno tocara trés vezes e o
botdo INICIAR | PARAR se apagara.

/N ATENCAO

A superficie externa do forno, incluindo
a porta, fica quente durante e apds o
funcionamento. Use sempre pegadores
de protegdo ou luvas de forno isolantes
ao colocar, remover ou manusear itens
no forno.

8. E possivel interromper o ciclo de
reaquecimento a qualquer momento
pressionando-se o botdo INICIAR |
PARAR. Isso cancela o ciclo, e a luz do
bot&o se apaga.



UTILIZACAO DO SEU PRODUTO

FUNCAO AQUECER

Elementos

Os elementos de aquecimento superiores

e inferiores ligam-se e desligam-se em ciclos,
para regular a temperatura correta. O elemento
intermediario superior fica desligado.

Posic8o recomendada da grade

Posi¢&o inferior da grade.

Configuracdes opcionais
Botdo VENTILAR

Bot&o de CONVERSAO DE
TEMPERATURA

A funco AQUECER mantém os alimentos
quentes na temperatura recomendada para
evitar o crescimento de bactérias (70°C ou
mais).

1. Insira a grade de metal na posic#o inferior.
A grade de metal deve ser posicionada
com os fios voltados para cima.

2. Ponha os alimentos na assadeira
esmaltada da Tramontina ou em uma
forma a prova de calor e, entéo, ponha-a
no centro da grade de metal para que
o ar flua pelas laterais do alimento.

OBSERVACAO

Deve-se ter cuidado ao usar assadeiras
e formas feitas de materiais que nfo
sejam metal. Se usar assadeiras ou
pratos de cerdmica, é importante que
eles sejam a prova de calor, para evitar
que rachem.

OBSERVACAO

E necessério ter cuidado extremo ao
usar tampas no forno, pois o actimulo
da pressdo em assadeiras ou formas
tampadas pode fazer com que os
ingredientes quentes espirrem ou

a assadeira rache.

3. Feche a porta do forno.

4. Gire o seletor FUNCAO até que
o indicador na tela de LCD chegue
a funcdo AQUECER. O nimero na
parte de cima da tela de LCD indica
a temperatura predefinida de “70°C”,
enquanto o niimero na parte de baixo da
tela de LCD indica o tempo predefinido
de “1:00 H”. O simbolo & MANTER
QUENTE também sera exibido.

~ ™\
DOURAR =11 °C
TOSTAR ” =
GRELHAR L
MASSAS
CARNES 0
PIZZA ':: ': 'ﬂﬁ?
cookies LI
REAQUECER

» AQUECER

MANTER QUENTECX
g J
AQUECER

5. A temperatura e o tempo de
aquecimento podem ser ajustados antes
ou durante o ciclo de aquecimento.



UTILIZACAO DO SEU PRODUTO

USO DA BANDEJA DE
AQUECIMENTO DE PRATOS

a) A temperatura de aquecimento é exibida
no nimero da parte superior da tela

de LCD.

Gire o seletor de TEMPERATURA para
ajustar a temperatura de aquecimento
em acréscimos de 5°C, de um minimo
de 60°C a um méximo de 230°C (ou, no
modo Fahrenheit, em acréscimos de
10°F, de 140°F a um méximo de 450°F).
b) O tempo de aquecimento é exibido no
numero na parte inferior da tela de LCD.

Gire o seletor de TEMPO para ajustar

o tempo de aquecimento em acréscimos
de um minuto até 1 hora,

e em acréscimos de 5 minutos entre

1e 2 horas.

6. Pressione o botdo INICIAR | PARAR
para ativar esta configuracéo. O boto
se acendera em vermelho e o alarme do
forno tocara.

7. O timer serd exibido e comecara a fazer
a contagem regressiva em intervalos de
um minuto. A temperatura e o tempo
podem ser ajustados durante o ciclo
de aquecimento girando-se o seletor
correspondente de (&) TEMPERATURA
e TEMPO.

8. No fim do ciclo de aquecimento,
o alarme do forno tocaré trés vezes,
e o botdo INICIAR | PARAR se apagara.

/N ATENCAO

A superficie externa do forno, incluindo
a porta, fica quente durante e apds o
funcionamento. Use sempre pegadores
de protecéo ou luvas de forno isolantes
ao colocar, remover ou manusear itens
no forno.

9. E possivel interromper o ciclo de
aquecimento a qualquer momento
pressionando-se o botdo INICIAR |
PARAR. Isso cancela o ciclo, e a luz do
botéo se apaga.

A parte de cima do forno fica muito quente
durante e apés o funcionamento. N&o
coloque nenhum objeto sobre o forno
durante o funcionamento.

A Unica excecdo é uma camada de pratos de
cerdmica para aquecimento.

/N\ ATENCAO

O uso de acessdrios ndo recomendados
pela Tramontina pode causar
ferimentos.



CUIDADOS, LIMPEZA E ARMAZENAGEM

Assegure-se de que o forno esteja
DESLIGADO, pressionando o botdo INICIAR
| PARAR no painel de controle. Quando o
forno estd DESLIGADO, o bot&o se apaga.
Remova o plugue de eletricidade da tomada.
Antes de desmontar e limpar o forno e todos
os acessérios, deixe-os esfriar por completo.

OBSERVACAO

Nio use produtos de limpeza
abrasivos, esponjas de metal ou
utensilios de metal em qualquer
superficie interior ou exterior do
forno, inclusive na bandeja

de migalhas.

N&o use produtos de limpeza
abrasivos, esponjas de metal ou
utensilios de metal para limpar
qualquer acessério, pois isso pode
danificar o acabamento esmaltado da
assadeira e da grade para grelhar ou
arranhar o revestimento antiaderente
na assadeira de pizza.

LIMPEZA DO EXTERIOR DO CORPO
E DA PORTA

1. Limpe o exterior do forno com uma
esponja macia imida. Podem ser usados
produtos de limpeza liquidos ndo
abrasivos ou solugdes em spray suaves,
para evitar a formacao de ferrugem.
Aplique o produto de limpeza em uma
esponja (e néo na superficie do forno)
antes de limpar.

2. Para limpar a porta de vidro, use um
produto de limpeza para vidros ou um
detergente suave e uma esponja macia
Umida ou pano de limpeza de pléstico
macio. N&o use produtos de limpeza
abrasivos ou esponjas de metal, pois eles
arranharo a superficie do forno.

3. Deixe todas as superficies secarem por
completo antes de inserir o plugue de
eletricidade em uma tomada e LIGAR
o forno.

N ATENCAO

Néo mergulhe o corpo, o fio e o plugue
de eletricidade em dgua ou em
qualquer outro liquido, pois isso pode
causar eletrocussdo.

LIMPEZA DO INTERIOR

1. As paredes no interior do forno tém um
revestimento antiaderente para facilitar
a limpeza. Para limpar os espirros que
podem ocorrer durante o cozimento,
limpe as paredes com uma esponja
macia imida. Para evitar manchas,
podem ser usados produtos de limpeza
liquidos n&o abrasivos ou solugdes
suaves em spray. Aplique
o produto de limpeza em uma esponja,
e ndo na superficie do forno, antes de
limpar. Evite tocar nos elementos de
aquecimento de quartzo com o objeto
de limpeza.

/N ATENCAO

Tenha extremo cuidado ao limpar os
elementos de aquecimento de quartzo.
Deixe o forno esfriar completamente e,
entdo, esfregue suavemente com uma
esponja ou um pano macio umido ao
longo do elemento de aquecimento. Néo
use nenhum tipo de produto ou agente
de limpeza. Deixe todas as superficies
secarem por completo antes de inserir
o plugue de eletricidade em uma
tomada e LIGAR o forno.

2. Deixe todas as superficies secarem por
completo antes de inserir o plugue de
eletricidade em uma tomada e LIGAR
o forno.



CUIDADOS, LIMPEZA E ARMAZENAGEM

LIMPEZA DA BANDEJA DE
MIGALHAS

1.

Apés cada uso, retire a bandeja de
migalhas e jogue fora o seu contetido.
Limpe a bandeja com uma esponja
macia imida. Para evitar manchas,
podem ser usados produtos de limpeza
liquidos néo abrasivos. Aplique

o produto de limpeza na esponja, e ndo
na bandeja, antes de limpar. Seque por
completo.

Para remover gorduras queimadas,
deixe a bandeja de molho em 4dgua
morna e sabdo e, entdo, lave com uma
esponja macia ou um pano de limpeza
de plastico macio. Enxdgue e seque por
completo.

Assegure-se sempre de reinserir

a bandeja de migalhas no forno apés
limpar e antes de ligar o plugue na
tomada e ativar o forno.

LIMPEZA DA GRADE DE METAL,
DA GRADE PARA GRELHAR, DA
ASSADEIRA E DA ASSADEIRA
PARA PIZZAS

Lave todos os acessérios com dgua morna
e sabdo e uma esponja ou pano pléstico
macio. Enxégue e seque por completo.

ARMAZENAGEM

1.

Assegure-se de que o forno esteja
DESLIGADO, pressionando o botdo
INICIAR | PARAR no painel de controle.
Quando o forno for DESLIGADO,

o botéo se apagaré. Entéo, remova

o plugue de eletricidade da tomada.

Deixe o forno e todos os acessérios
esfriarem por completo.

Assegure-se de que o forno e todos os
acessoérios estejam secos e limpos.

Assegure-se de que a bandeja de
migalhas esteja inserida no forno e de
que a grade para grelhar esteja inserida
na assadeira e apoiada na grade de
metal na posicéo intermediéria.

Certifique-se de que a porta esta

fechada.

Guarde o aparelho nivelado sobre os seus
pés de apoio. Ndo ponha outros objetos
sobre o forno.



RESOLUCAO DE PROBLEMAS

PROBLEMA POSSIVEL SOLUCAO FACIL

Verifique se o plugue de eletricidade est4 corretamente
inserido na tomada

A unidade n3o LIGA + Insira o plugue em uma tomada independente
Insira o plugue em uma outra tomada

Restaure o filtro de linha, se necessério

O forno s6 se lembraré da ultima configuracéo usada para

Quero voltar para as cada funcéo se que vocé ndo remover o plugue da tomada.
configuragdes padrio de LCD Para restaurar as configuracées padrdo do forno em cada
do forno funcéo, remova o plugue da tomada. Espere 5 segundos e

ligue novamente o plugue.

Se ndo for usado por 10 minutos, o forno entra no modo
stand-by. Quando estiver no modo stand-by, a tela de LCD
se apagard, mas todas as opcSes de funcdes ainda estardo
A luz do monitor de LCD visixlzjeiz‘ pe ¢
apagou
pag Para reativar o forno a partir do modo stand-by, pressione
o botdo INICIAR | PARAR no painel de controle ou gire

qualquer seletor. A tela de LCD se reacendera.

Algumas pizzas grandes podem dourar de modo desigual em
A pizza nfo assa de modo fornos compactos. Abra a porta do forno na metade do tempo
uniforme de preparo e gire a pizza em 90°, para uma coloragdo mais
regular.

O Ejetor magnético Quando a grade de metal estiver colocada nesta posicéo,
sempre abra a porta devagar e de uma maneira controlada,

automaético da grade sai . e ;
. para evitar que a grade de metal seja ejetada com muita
demais quando abro a porta rapidez.

N&o consigo selecionar

o botdo @ ALIMENTOS - Obotdo @ CONGELADO s6 pode ser selecionado nas
CONGELADOS funcdes TOSTAR, DOURAR, MASSAS, PIZZA e COOKIES.

Isso é normal. A porta tem aberturas de ventilacéo para
liberar o vapor criado por alimentos com alto teor de
umidade, como pées.

Estd saindo vapor do alto da
porta do forno

Isso é normal. A condensacio criada por alimentos com
alto teor de umidade, como pées congelados, vai escorrer do
interior da porta, e pode pingar sobre o balcao.

H4 dgua pingando da porta
no balcdo

Isso é normal. A Resisténcia IQ controla com precisdo o calor
no interior do forno, pulsando a energia nos elementos de
aquecimento em impulsos breves.

Os elementos de aquecimento
parecem estar pulsando
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