
Características 

Cliente:  _____________________
Quantidade:  __________________
Aprovação:  __________________
Data:  ___/___/_____

DADOS TÉCNICOS 

CONSUMO DE GÁS GLP 0,55 kg/h 

CONSUMO DE GÁS GN 0,74 m³/h 

PRESSÃO DE TRABALHO GÁS GLP 30 mbar 

PRESSÃO DE TRABALHO GÁS GN 20 mbar 

POTÊNCIA 7 Kw 

EXAUSTÃO MÍNIMA 48 m³/h 

PESO LÍQUIDO 70 Kg 

 

Itens opcionais:

67000/910 - Porta direita em aço inox.

67000/911 Porta esquerda em aço inox - .

67030/902 - Espátula para raspar.

67230/900 - Borda antirrespingos.

67000/904 - Kit de instalação GLP

67231/003
Chapa a gás lisa cromada 400 - Base aberta

Linha Europa

Temperatura ajustável entre 140 ° C e 320 °C,
com termostato auto regulável;

Material de alta resistência e durabilidade
com ótima condução de calor;

Os queimadores tubulares permitem a difusão
homogênea do calor em toda a superfície;

Chama piloto acionada com sistema piezelétrico;

Termopar de segurança (sensor da chapa), que
corta o fornecimento do gás, caso a chama;

O acendimento é feito diretamente pelo manipulo
com termostato de segurança para evitar danos
ou acidente;

Chapa construída em liga ferrítica e estrutura em
aço inox 304;

A chapa de cocção possui 15mm de espessura
que garante uma retenção do calor durante o
cozimento, diminuindo a perda de temperatura
e o tempo de retomada;

Possui uma leve inclinação para escorrer resíduos,
e na frente possui um furo de Ø30mm para
recolhimento de resíduos, que os mesmos caem
em uma bandeja com capacidade de 4 litros.

O cromo facilita a limpeza, concentração do calor
e possibilita grelhar mais de um tipo de carne sem
influenciar no sabor.
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