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Sr.(a) proprietario(a) do Char broiler Europa a gas TRAMONTINA, obrigado por escolher um produto com a
gualidade TRAMONTINA.

Estamos certos de que este novo equipamento, moderno, funcional e pratico, construido com materiais de
alta qualidade, satisfara do melhor modo as suas exigéncias.

O uso Char broiler Europa a gas TRAMONTINA é facil, entretanto, antes de coloca-lo em funcionamento, leia
atentamente este manual para obter os melhores resultados.

Prezado(a) cliente: favor conferir a mercadoria no ato do recebimento; danos causados pelo
transporte ndo serdo cobertos pela garantia.

O departamento de pés-vendas da TRAMONTINA FARROUPILHA S/A esta a disposicdo para atender a sua
solicitacdo, esclarecer duvidas e ouvir criticas e sugestdes de segunda a sexta-feira, das 7h30 as 17h30.

Fone: (54) 3261-0079; WhatsApp: (54) 9 8153-6033 - atendimentocozinhas.far@tramontina.com
Tramontina Farroupilha S/A - Rodovia ERS-122 - Km
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1. NORMAS S E ADVERTENCIAS GERAIS

1.1. Informacdes Gerais

Este manual foi concebido pelo fabricante para
fornecer as informacdes necessérias para agueles
gue estdo autorizados a interagir com ele.
Recomenda-se aos destinatarios das informacgfes
que as leiam atentamente e que as cumpram
rigorosamente.

A leitura das informac¢6es contidas no presente
documento permite evitar riscos para a saude e
para a seguranga das pessoas.

Conserve este manual durante toda a vida util do
equipamento num local conhecido e facilmente
acessivel, mantendo-o a disposi¢do para quando
for necesséria a consulta.

Para evidenciar algumas partes do texto de
consideravel importancia, ou para indicar algumas
especificagbes importantes, foram adotados
simbolos especificos cujo significado esta descrito
a seguir:

= Indica informagdes importantes relativas a

seguranca. E necessario adotar
comportamentos apropriados para ndo por em
risco a salde e a seguranga das pessoas e nao
causar danos.

1.2. Garantia

® Indica informag8es técnicas de particular
importancia que ndo devem ser ignoradas.

Este produto ndo deve ser utilizado por pessoas
(incluindo criancas) portadoras de necessidades
especiais ou sem experiéncia e conhecimento
sobre seu funcionamento, a ndo ser que sejam
supervisionadas ou instruidas pelo responsavel
pela sua seguranca.

As criancas devem ser supervisionadas para
garantir que elas ndo brinqguem com o produto.

Estes aparelhos destinam-se a aplicagbes
comerciais, por exemplo, em cozinhas de
restaurantes, cantinas, hospitais e em empresas
comerciais como padarias, talhos, etc., mas nao
para a produgdo continua em massa de alimentos.

Este produto é destinado exclusivamente
para uso profissional.

A Tramontina oferece a garantia de 1 ano (90 dias
de garantia legal acrescidos de 9 meses de
garantia contratual) para vicios ou defeitos de
fabricacéo.

Os defeitos devem sempre ser independentes de
uma eventual incorreta utilizacdo do produto que

ndo esteja em conformidade com as indicacdes
referidas no manual.

Os materiais substituidos em garantia sao
considerados nossa propriedade e devem,
portanto, ser-nos restituidos, ao cuidado e a cargo
do cliente.

2. DESCRICAO DO EQUIPAMENTO

O char broiler com pedras vulcanicas foi projetado
e construido para a cocgao dos alimentos no setor
da distribuicdo profissional de alimentos.
Dependendo dos requisitos de utilizagdo, o
equipamento pode ser fabricado com uma ou duas
grelhas para carne ou peixe.
1) Grelha de Coccéo.
2) Porta.
3) Pés Ajustaveis.
4) Ligacao do Gas.
5) Chaminé: saida dos gases de combustao
6) Manipulo: ajusta a poténcia do queimador
(minimo/méaximo)
7) Acendimento do queimador: acendimento
piezelétrico do queimador.
8) Manipulo para o ajuste da altura da grelha.
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3. DISPOSITIVOS DE SEGURANCA

Dispositivos de
seguranga

3.1. Pecas de Reposicao

O aparelho esta equipado com sistemas de
seguranca. A ilustragdo mostra a localizagdo dos
dispositivos.

A. Termopar de segurancga: interrompe o
fornecimento de gas no caso de extingdo da
chama.

B. Registro de fornecimento do gas: para abrir
e fechar a conexdo com a linha de
fornecimento do gaés.

= Verifiqgue diariamente que os dispositivos de

seguranca estejam corretamente instalados e
operacionais.

= Antes de realizar qualquer substituicdo, ativar
todos os dispositivos de seguranca fornecidos.

@ Em particular, feche o registro de

fornecimento de gas e impeca o0 acesso a todos 0s
dispositivos que podem, quando ativados, criar
condicdes perigosas.

3.2. Placade identificacéo

Caso seja necessario substituir as pecas
desgastadas, utilize somente pecas de reposi¢do
originais.

G) Declinamos de toda e qualquer
responsabilidade por danos a pessoas ou
componentes devidos a utilizacdo de pecas de
reposicdo ndo originais e intervenges que
possam modificar os requisitos de seguranga, sem
a permisséo do fabricante.

A placa de identificacdo mostrada estd aplicada
diretamente sobre o equipamento. Ela contém
referéncias e todas as informacdes essenciais
para uma operagao segura.

1) Pais de utilizagédo

2) Tipo e pressao do géas

3) Categoria do equipamento
4) Numero de certificado da CE

3.3. Equipamentos e Acessorios

5) Tipo de saida dos gases de combustao
6) Modelo do equipamento

7) Descricdo do equipamento

8) Numero de série

9) Poténcia nominal

10) Consumo de gas

11) Poténcia, tenséo e frequéncia elétrica
12) Simbolo de conformidade da CE

13) Tipo e pressdo do géas de teste

Juntamente com a chapa sdo fornecidos os
seguintes acessorios:

A. Grelha para carne.

B. Pacote pedra vulcanica 7 kg.

A pedido o equipamento pode ser fornecido

juntamente ao seguinte acessorio:

A. Grelha para peixe.

4. SEGURANCA

@ Recomendamos que sejam lidas atentamente
as instrucbes e adverténcias contidas no presente
manual antes de utilizar o equipamento. As
informag@es contidas no manual sdo fundamentais
para 0 usSO seguro e para a manutencdo da
maquina.

= Conserve com cuidado este manual para

consultad-lo em qualquer caso de necessidade.
O construtor, na fase de projeto e de construcao,
prestou especial atencdo aos aspectos que podem




provocar riscos para a seguranca e para a saude
das pessoas que interagem com o equipamento.

Leia atentamente as instru¢des referidas no
manual fornecido e as que se encontram aplicadas
no aparelho, em particular respeite as normas
relativas a seguranca.

N&do force nem elimine os dispositivos de
seguranca instalados. O n&o respeito a esta
exigéncia pode causar graves riscos para a
seguranca e para a saude das pessoas.

E aconselhavel simular algumas manobras de
teste para identificar os comandos, em particular
0s que sdéo relativos a ativacéo e desativacao, e as
suas principais funcgodes.

O equipamento destina-se somente ao uso
para o qual foi projetado. Qualquer outra utilizagéo
€ considerada improépria.

Declinamos de toda e qualquer responsabilidade
por danos a pessoas ou componentes devido ao
uso impréprio ou errado.

= Todas as intervenc¢des de manutencdo devem

ser executadas exclusivamente por pessoal
qualificado.

Para garantir a higiene e proteger os alimentos
contra os fendbmenos de contaminacdo, é
necessario limpar cuidadosamente os elementos
gue entram em contato direta ou indiretamente
com os alimentos e todas as areas limitrofes.
Efetue estas operacdes utilizando exclusivamente
detergentes de uso alimentar, evitando produtos
inflamaveis ou produtos que contenham
substancias nocivas para a saude.
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No final de cada utilizacao, certifique-se de que os
gueimadores estejam apagados, com 0s registros
de comando desativados e as linhas de
fornecimento de energia desligadas.

Em caso de inatividade prolongada, além de
desconectar todos os cabos de alimentagdo, é
necessario limpar com cuidado todas as partes
interiores e exteriores do equipamento.

= Durante o funcionamento, a cuba (A) deve estar
sempre inserida no equipamento.

(D N&o retirar ou forcar a protecdo interna do
compartimento técnico (B).

5. UTILIZACAO E FUNCIONAMENTO

5.1. Descrigcdo dos Comandos

No painel do equipamento se encontram
comandos para ativar as fungdes principais.

A) Manipulo de controle do queimador da
grelha: para ligar, desligar e ajustar o
gueimador da grelha de coccéo.

B) Acendimento piezelétrico: para acender a
chama piloto do queimador.

Simbolo A _,";
chama piloto

, 1
Simbolo de)
poténcia,
maxima

Acendimento
piezelétrico
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6. ACENDIMENTO DO QUEIMADOR

ACENDER

A) Pressionar e girar 0 manipulo no sentido
anti-horario (posi¢éo 1); ao mesmo tempo
pressionar o botdo (P) para acender a
chama piloto.

B) Manter o manipulo pressionado por cerca
de 10 segundos para que que o termopar
se esquente; enfim soltar o manipulo.

DESLIGA

A) Girar o manipulo no sentido horario para
desligar o queimador (posicéo 1); a chama
piloto permanece acesa.

O o S

POS. 0 POS. 1 POS. 2

6.1. Ajuste da Grelha de Cocgéo

C) Girar o manipulo no sentido anti-horario
para acender o queimador (posi¢éo 2).

D) Ajustar a poténcia do queimador (posi¢éo
3).

B) Girar o manipulo no sentido horario para
desligar a chama piloto (posicéo 0).

P

E possivel ajustar a grelha de cocgéo através dos dois manipulos anteriores.

Existem duas posi¢fes de cocgao:

1. Grelha na posigdo rebaixada (manipulo vertical)
2. Grelha na posi¢éo algada (manipulo horizontal)

=

=

6.2. Conselhos para a Utilizacéo

Se o aparelho permanecer inativo durante um
longo periodo de tempo, proceda da seguinte
forma:

Feche o registro de fornecimento de gés;
Limpe cuidadosamente o aparelho e as areas
limitrofes;

Recubra com uma leve camada de Oleo
alimentar as superficies em aco inox;

Execute todas as opera¢des de manutencéo;
Deixe o0 equipamento e os reservatérios de
coccao abertos.

VV V VYV

Para garantir uma correta utilizagdo do aparelho é
importante aplicar os seguintes conselhos:

» Utilizar somente acessorios indicados pelo
fabricante;

> Nao utilizar o equipamento para aquecer
panelas ou recipientes, pois isto poderia
danificar a chapa de coccéo.

® Antes de ligar o equipamento, colocar uma
pequena quantidade de &agua no recipiente de
coleta de gordura. Esta acdo facilitard as
operacgdes de limpeza.
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7. LIMPEZA E MANUTENCAO

7.1. Adverténcias para a Limpeza e Manutencgao

= Antes de efetuar qualquer intervencdo de
manuten¢do, ative todos os dispositivos de

7.2. Manutencdao de Rotina

seguranca previstos. Em particular, feche o
registro de fornecimento de gas.

A manutenc¢do de rotina consiste na limpeza diaria
de todas as partes que podem entrar em contato
com os alimentos e de todos os canais de saida.
Uma boa limpeza permite obter melhor
desempenho, maior durabilidade do equipamento
e a manutengcdo constante dos requisitos de
segurancga.

N&o pulverize o equipamento com jatos de agua
diretos ou com aparelhos de alta presséo.

Para limpar o ago inoxidavel ndo utilize palhas de
aco ou escovas de ferro, pois podem depositar
particulas ferrosas que, ao oxidar-se, criam
ferrugem.

Para remover residuos endurecidos utilize
espétulas de madeira, de plastico ou esponjas de
borracha abrasiva.

Durante os periodos de prolongada inatividade,
apligue sobre todas as superficies em ago inox
uma camada protetora, passando um pano

embebido em vaselina liquida, e areje
regularmente os locais.

= N&o use produtos que contenham substancias

danosas ou perigosas para a salde das pessoas
(solventes, gasolina, etc.).

E aconselhavel limpar no final do dia:
» A grelha de cocgéo.

» O equipamento.

» O recipiente de coleta de gordura.

Periodicamente, providenciar a execucdo por

pessoal especializado das seguintes operacdes:

» Controlar a pressdo e quaisquer vazamentos
no equipamento.

» Verificar que o0s termopares funcionem
corretamente.

» Verificar que a chaminé funcione corretamente
e, se necessario, efetuar a limpeza da mesma.

8. AVARIAS

As informacdes a seguir fornecidas tém por
objetivo ajudar a identificar e corrigir eventuais
anomalias e disfun¢fes que podem surgir durante
a utilizacdo. Alguns destes problemas podem ser

resolvidos pelo usuéario, para todos os outros séo
necessarias competéncias especificas e, portanto,
0s consertos devem ser efetuados exclusivamente
por pessoal qualificado.

Cheiro de gas.

Fuga acidental devido a
extingdo da chama.

Fechar o registro de fornecimento
de gas e arejar o local.

O sistema de acendimento por | Verificar a eficiéncia dos dispositivos
faisca néo funciona.

de acendimento. Acender a chama

A chama piloto ndo se acende.

Presenca de ar nas tubulactes
apos inatividade prolongada.

piloto manualmente.

X Contate o centro de
assisténcia.

acesa. suficiente.

A chama piloto ndo permanece | O termopar ndo esta quente o | acendimento.  Verificar que o0

Prolongar a operacgéo de

termostato de seguranca ndo tenha
agido.

A chama estd amarela. P
obstruida.

Queimador sujo ou chaminé X Contate o centro de

assisténcia.
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9. INSTALACAO

9.1. Embalagem e Desembalagem

Efetue a movimentacao e a instalagéo respeitando
as informacdes do fabricante, indicadas
diretamente na embalagem, no aparelho e no
presente manual.

O sistema de elevacdo e transporte do produto
embalado prevé a utilizacdo de uma empilhadeira
de garfos ou de um porta-pallets. E necessario
tomar particularmente cuidado para equilibrar o
peso, de modo a evitar o risco de tombamento
(evite inclinagbes excessivas!).

= ATENCAO: Ao introduzir o dispositivo de

elevacdo, tenha cuidado com o cabo de
alimentagdo e com a posigéo dos pés.

A embalagem é feita de papeldo, e o pallet, de
madeira. Na embalagem em papeldo esta
impressa uma série de simbolos que evidenciam,
segundo as normas internacionais, as instrucdes
as quais devem ser submetidos os aparelhos
durante as operagbes de carga e descarga,
transporte e armazenamento.

ny T

NAO EXPOR A
UMIDADE

FRAGIL
CIMA |MANUSEIE COM
CUIDADO

9.2. Instalacao

No ato da entrega verifigue que a embalagem
esteja inteira e que durante o transporte nao tenha
sofrido danos.

Qualquer dano deve ser imediatamente reportado
ao transportador.

O equipamento deve ser desembalado o mais
rapidamente possivel, para verificar a sua
integridade e a auséncia de danos.

N&o corte o papeldo com ferramentas afiadas,
para evitar danificar os painéis de ago que se
encontram por baixo.

Faca deslizar o papelédo para cima.

Ap0s ter desembalado o aparelho, verifique que as
caracteristicas correspondam ao seu pedido de
encomenda.

Em caso de eventuais anomalias, contate
imediatamente o revendedor.

= Os elementos da embalagem (sacos de nylon,

poliestireno expandido, grampos...) nao devem ser
deixados ao alcance das criangas.

Retire o filme protetor em PVC das paredes
internas e externas, evitando usar ferramentas
metélicas.

@ Todas as fases de instalacdo devem ser
efetuadas exclusivamente por pessoal qualificado.

A éarea de instalagdo deve estar equipada com
todas as ligacdes de alimentacdo, de descarga de
residuos de producado, deve ser adequadamente
iluminada e possuir todos os requisitos higiénicos
e sanitarios nos termos das leis em vigor.

Efetue a instalacdo a uma distancia de no minimo
100 mm da parede se a mesma ndo é resistente a
temperaturas de pelo menos 150°C.

Nivele o aparelho agindo sobre cada pé
individualmente.

= Este aparelho s6 pode ser instalado e funcionar

em locais permanentemente ventilados, para
garantir um correto funcionamento.

® Verificar que as pedras vulcanicas estejam

uniformemente distribuidas sobre a grelha de
suporte.

Os componentes do fornecimento de gas interno e
os locais de instalacdo do equipamento interno
devem estar em conformidade com as regras em
vigor no pais de utilizagcao (Decreto Ministerial de
12 de Julho de 1996 UNI-CIG 8723).
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9.3. Ligacéo do Géas
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A quantidade de ar exigida é a necessdria para a
combustdo regular do gas dos queimadores,
considerando que sado necessarios cerca de 2
metros cubicos por hora por kW de poténcia
instalada.
Para a instalagéo, observar também:
» regulamentos de construcéo e disposi¢cées
contra incéndios locais.
» regulamentos locais de prevencdo de
acidentes nos locais de trabalho.
» disposicdes da instituicao de fornecimento
de gas.
» disposicdes do Corpo de Bombeiros.

@ O gas deve ser ligado em conformidade com
0s requisitos das normas em vigor. Todas as
etapas devem ser executadas apenas por pessoal
gualificado.

Antes de ligar o equipamento, verifigue os dados
técnicos, o tipo de gas, a pressdo operacional e a
capacidade, indicados na placa de identificagao.

Para fazer a ligacdo, conecte o tubo de rede com
o tubo de conexao do equipamento, colocando um
registro de passagem que interrompa, se
necessario, o fornecimento de gas.

No caso em que os componentes do fornecimento
de gas sejam sujeitos a variacBes de pressdo
consideraveis, é recomendavel a utilizagdo de um
regulador de presséo.

9.4. Saida dos Gases da Combustédo

ApoOs a ligagdo, verificar que ndo ocorram
vazamentos de gas.

= Jamais utilize chamas para a busca de
vazamentos de gas.

Para a instalag&do de equipamentos do tipo "A" ndo
€ prevista a ligacdo a um escape de saida dos
gases, mas um exaustor adequado, com certa
eficiéncia, de modo a conduzir para o ambiente
externo os gases da combustao.

Instalagdo abaixo do exaustor (A).

Posicione o equipamento sob o exaustor (1) e
introduza um tubo com as dimensdes mostradas
na figura sobre a saida de descarga do
equipamento.

Entre o fundo do equipamento e a parte final do
tubo de escape deve existir uma distancia minima
de 1,8 metro.

= O fornecimento de gas para o equipamento deve

estar diretamente relacionado ao sistema de
evacuacéo forcada: uma interrupcdo do ventilador
de exaustdo deve causar a interrupcdo do
fornecimento de gés.

= O ventilador do aparelho de aspiracdo deve

ligar-se automaticamente com a abertura do
registro de fornecimento de gas.




9.5. Montagem do Equipamento em Série
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Para montar o equipamento em série (lado a lado),

proceda da seguinte maneira:

1. Desmontar os painéis (B) e, se necessario,
remover a grelha posterior para a saida dos
gases.

2. Aplicar um selante de uso alimentar sobre os
lados a serem acoplados (A).

Acoplar os equipamentos e regular o nivel
(agir sobre os pés).

Montar os equipamentos com os elementos
para a fixagdo (C).

Remover o excesso de selante.

9.6. Mudanca do Gés de Combustao

@ Todas as operagdes para a conversdo a outro

tipo de gas devem ser realizadas por pessoal
qualificado.

O equipamento foi testado pelo fabricante com o
gas descrito na placa de identificagédo. Se o tipo de
gas a ser ligado é diferente do gas do teste,
proceder como indicado.

1. Fechar o registro de fornecimento de gas
(A).

2. Substituir o bico do queimador (ver
capitulo especifico).

3. Substituir o bico da chama piloto (ver
capitulo especifico).

4. Execute o ajuste do minimo no registro do
gds do queimador (ver capitulo

especifico).
5. Se necessério, regular o ar primério do
gueimador.
9.7. Teste

Retirar o adesivo presente na placa de
identificacdo e aplicar o novo adesivo que
identifica o gas utilizado (posi¢édo 13 na placa
de identificacéo).

Antes do comissionamento € necessario executar
o teste do mesmo, a fim de avaliar as condi¢des de
funcionamento de cada componente e identificar
guaisquer anomalias.

Execute o teste como indicado abaixo:
1. Abrir o registro de fornecimento de gas e
verificar a estanqueidade das ligacdes;
2. Verificar o correto acendimento e
combustdo do queimador;

3. Verificar se é necessario ajustar a pressao
e a capacidade do gas no minimo e no
maximo (ver capitulo especifico);

4. Verificar que o termopar de seguranca
funcione corretamente;

5. Certificar-se de que ndo ocorram
vazamentos de gas.
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TRAMONTINA
10. AJUSTES

I gas e impeca 0 acesso a todos os dispositivos que
= Antes de efetuar qualquer intervencao de ajuste, podem, se ativados, ocasionar condicbes

. . - . perigosas, causando danos a saude e seguranga
ative todos os dispositivos de seguranca previstos.
. . A das pessoas.
Em patrticular, feche o registro de fornecimento de

10.1. Ajustes do Minimo no Registro do Queimador

Este ajuste é feito apenas se o tipo de gas a ser
ligado é diferente do gas de teste, ap6s a
realizacdo da mudanga do gas de alimentacgéo.
Antes de efetuar este ajuste é necessario verificar
gque a pressdo do fornecimento de gas
corresponda ao valor da pressdo nominal para o
mesmo tipo de gés (ver tabela anexa).

Para esta operacao, siga as instrucoes:

1. Feche o registro de fornecimento do gas.

2. Retire 0o manipulo (A).

3. Solte os parafusos (B) e desmonte o
painel (C).

4. Retire o injetor (D) e substitua por outro
adequado ao tipo de gas utilizado (ver
anexos). ApoOs o ajuste, vede o parafuso
com tinta.

5. Recoloque o painel (C) e o manipulo (A)
no final da operacéo.

10.2. Substituicdo do Bico do Queimador

4. Substituir o bico (D) por outro adequado ao tipo

Para esta operacéo, siga as indicacdes abaixo. de gas utilizado (ver anexos).
1. Fechar o registro de fornecimento de gas. 5. Restabelecer as condi¢des iniciais no final da
2. Retirar o manipulo (A). operagao.

3. Soltar os parafusos (B) e desmontar o painel

10.3. Ajuste do Ar do Queimador

3. Soltar os parafusos (B) e desmontar o painel

Para esta operacdo, siga as instrugdes: ©).
1. Fechar o registro de fornecimento do gas. 4. Desparafusar o parafuso (D) e ajustar a bucha
2. Retirar o manipulo (A). (E) em funcdo do tipo de gas utilizado (ver

tabela anexa).
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5. Restabelecer as condi¢des iniciais no final da
operagao.

10.4. Substituicdo do Bico da Chama Piloto

TRAMONTINA

Para esta operacao, siga as indica¢des abaixo:

» Fechar o registro de fornecimento do gas.

» Abrir o painel frontal (A).

» Acessar a chama piloto localizada ao lado do
gueimador.

» Desparafusar a porca de fixagao do piloto (B);

» Retirar o bico injetor e substitui-lo por outro

adequado ao tipo de gas utilizado (ver tabelas
anexas).

> Apertar a porca e restaurar as condi¢es

iniciais.

» Fechar o painel frontal (A).

11. DESCARTE DO EQUIPAMENTO

@ Este aparelho esta marcado com a placa de
conformidade & Diretiva Europeia 2002/96/EC,
WASTE ELECTRICAL AND ELECTRONIC
EQUIPMENT (WEEE).

= O usuério contribui para prevenir as potenciais

consequéncias negativas para o ambiente e para
a salide se assegurar o descarte apropriado deste

produto.

O simbolo no produto ou na
documentacdo que o acompanha indica que este

produto ndo deve ser tratado como um residuo
doméstico e deve ser entregue num ponto de
coleta para a reciclagem de aparelhos elétricos e
eletrénicos.

Siga as normas locais para a eliminagdo dos
residuos.

Para mais informacdes sobre o tratamento,
recuperacao e reciclagem deste produto, contate o
servico de coleta dos residuos domeésticos ou o
local de aquisi¢céo do produto.
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ANEXOS

Todos os desenhos técnicos apresentados neste manual estdo representados na unidade de medida

milimetro (mm) e ndo seguem escala proporcional.

67221/000 67021/000 67223/000 67023/000
Referéncia 67323/000 67121/000 67123/000 67221/000
67321/000

Char Broiler Europa
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67221/000 ESQUEMA DAS CONEXOES
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Ligag&o do R 2"
gas UNI ISSO 7/1
Queimador Char Broiler Consumo de Géas
2 Qn
8kwW 12kW G20 G30 G31
min. 3,5kW min. 4kW kW M3/h kag/h kag/h
1 - 8 0,84 0,63 0,62
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67021/000 ESQUEMA DAS CONEXOES
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950
Ligacéo do R %"
gas UNI ISSO 7/1
jB
Queimador Char Broiler Consumo de Géas
2 Qn
8kwW 12kW G20 G30 G31
min. 3,5kW min. 4kW kW M3/h kag/h kag/h
- 1 12 1,27 0,94 0,93
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67223/000 ESQUEMA DAS CONEXOES
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Ligacéo do R %"
gas UNI ISSO 7/1
Queimador Char Broiler Consumo de Géas
2 Qn
8kwW 12kwW G20 G30 G31
min. 3,5kW min. 4kW kW M3/h kag/h kg/h
2 16 1,69 1,26 1,24
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67023/000 ESQUEMA DAS CONEXOES
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Ligacéo do R %"
gas UNI ISSO 7/1

L
| l' 8
Queimador Char Broiler Consumo de Géas
2 Qn
8kw 12kW G20 G30 G31
min. 3,5kW min. 4kW kW M3/h ka/h kg/h
- 2 24 2,53 1,89 1,86
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67323/000 ESQUEMA DAS CONEXOES
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Ligag&o do R 2"
gas UNI ISSO 7/1 i

)
&  ®
Queimador Char Broiler Consumo de Géas
2 Qn
8kwW 12kW G20 G30
min. 3,5kW min. 4kW kW M3/h kg/h
2 16 1,69 1,26
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67121/000 ESQUEMA DAS CONEXOES
B 93t 3 400
‘ 905 _ 0 g %0 ]
5753 * a0 . G5 T
Ny B -"/I/ | 75
‘ 24 A 4 3 255 .

Ligacéo do R %"
gas UNI ISSO 7/1
Queimador Char Broiler Consumo de Gas
> Qn
8kwW 12kW G20 G30
min. 3,5kW min. 4kW kw M3/h kg/h
- 1 12 1,27 0,94
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67123/000 ESQUEMA DAS CONEXOES

K - \ 800

908 . — 400 _ 200

O]

Ligacéo do R %"
gas UNI ISSO 7/1
Queimador Char Broiler Consumo de Géas
2 Qn
8kwW 12kW G20 G30
min. 3,5kW min. 4kW kW M3/h kg/h
- 2 24 2,53 1,89
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67221/000 ESQUEMA DAS CONEXOES

®

Ligacéo do R %"
gas UNI ISSO 7/1
Queimador Char Broiler Consumo de Gas
> Qn
8kwW 12kW G20 G30
min. 3,5kW min. 4kW kw M3/h kg/h
1 - 8 0,84 0,63
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67321/000

TRAMONTINA

ESQUEMA DAS CONEXOES

Ligacéo do R %"
gas UNI ISSO 7/1
Queimador Char Broiler Consumo de Géas
2 Qn
8kwW 12kW G20 G30
min. 3,5kW min. 4kW kW M3/h kg/h
1 - 8 Kw 0,84 0,63
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TABELA DOS INJETORES DOS QUEIMADORES 8 kW
Gas Pen Qn max Qn min q%ig%:g:j Para’fu.so do Bico d.a chama Regulz?\gé}o. do ar
mbar kw kW or minimo piloto primario
G30/31 28/37 8 3,5 140 100 22 13
G20 20 8 3,5 205 ajustavel 27 13
TABELA DOS INJETORES DOS QUEIMADORES 12 kW
. a Bico do . =
Pen Qn max Qn min ; Parafuso do Bico da chama Regulacéo do ar
€Es mbar kw kW quecl)Tad minimo piloto primario
G30/31 28/37 12 4 170 100 22 13
G20 20 12 4 260 ajustavel 27 13

Tipo de gés indice Wobbe (Wi) Poder calorifico inferior (Hi)
MJ/m?3 Kcal/m?3 MJ/m?3 Kcal/Kg MJ/Kg
G20 45,67 8129 34,02
G30 80,58 10908 45,65
G31 70,69 11073 46,34

G20 mbar

G30 mbar G31 mbar
Presséo Presséao Presséao Presséao Presséo Pressédo Presséo Pressédo Presséo
minima nominal maxima minima nominal maxima minima nominal maxima
17 20 25 20 30 35 25 37 45




ATENCAO!

Antes de ligar a TRAMONTINA ou para o Servico Autorizado para solicitar
atendimento em garantia, tenha em méos as seguintes informacodes:

* NUumero e data da nota fiscal de compra do equipamento.

* NUumero de série abaixo citado, ou localizado na etiqueta de
identificacao do equipamento.

NUmero de série de seu equipamento:

~

~

VERSAO 1; REVISAO 2

TRAMONTINA

tramontina.com

®

Q) [54]3261.0079

(© +55[54]8153.6033

atendimentocozinhas.far
@tramontina.com




