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Antes de usar: Lave la piedra usando apenas una esponja y agua corriente. Asegirese de que la piedra esté hien seca antes
del uso. De lo contrario, la coccién podria verse afectada.

Durante el uso: Evite caidas y no sobrecargue la piedra, porque esto puede originar la rotura del producto. Retire el alimento
con la ayuda de una espétula para pizza Tramontina. No exponga la piedra a cambios extremos de temperatura, como
colocar la piedra caliente en agua fria o colocar una pizza congelada sobre la piedra caliente.

Después del uso: Deje enfriar la piedra en un ambiente ventilado durante aproximadamente 30 minutos, y luego continie
con la limpieza. No fuerce el enfriamiento o sumerja la piedra en el agua, porque esto puede causar fisuras e inutilizar el
accesorio.

Limpieza: Es importante que se realice la limpieza después de cada uso y que no queden residuos de alimentos adheridos
a la piedra. Las incrustaciones mas grandes pueden removerse con una espatula raspadora con la piedra ain caliente.
Después, deje enfriar la piedra y retire las demas incrustaciones utilizando una esponja o un cepillo abrasivo y agua
corriente. Nunca use jabon para la limpieza, debido a que puede ser absorhido por la piedra y exhalado durante la prepara-
cion de los alimentos. Seque bien la piedra después de la limpieza con agua. Con el transcurso del uso, es normal que se
presente alteracion del color y la aparicion de manchas. No apto para lavavajillas.

Para desechar el producto y el embalaje sigue las orientaciones de reciclado vigentes.

INSTRUCTIONS D"UTILISATION

Une fois la braise formée, placez la pierre sur le gril. Couvrez ensuite le gril du barbecue avec le couvercle. Laissez
préchauffer avec le couvercle fermé pendant 10 a 15 minutes. C'est tout ! Il suffit de placer vos aliments pour qu'ils cuisent.
N'oubliez pas de toujours garder le couvercle du gril du barbecue fermé pendant le processus.

UTILISATION ADEQUATE EN TOUTE SECURITE -

Faites trés attention lorsque vous utilisez des ustensiles chauds et que vous manipulez la pierre a pizza. Si nécessaire,
utilisez une protection pour les mains et tenez-le hors de portée des enfants.

Avant utilisation : Nettoyez la pierre uniquement avec une éponge et un détergent doux ou du savon. Assurez-vous que la
pierre est complétement séche avant de utiliser, sinon le processus de cuisson risque d'étre affecté.

Pendant utilisation : Evitez les chutes et ne surchargez pas la pierre, car cela peut entrainer la rupture du produit. Retirez
les aliments a ('aide d'une spatule a pizza Tramontina. N'exposez pas la pierre a des changements extrémes de température,
par exemple en placant la pierre chaude dans de U'eau froide ou en placant une pizza congelée sur la pierre chaude.
Aprés utilisation : Laissez la pierre refroidir dans une piéce ventilée pendant environ 30 minutes, puis procédez au nettoya-
ge. Ne la forcez pas a refroidir et ne plongez pas la pierre dans [eau, car cela pourrait provoquer des fissures et rendre
l'accessoire inutilisable.

Nettoyage : Il est important que le nettoyage soit effectué apres chaque utilisation et quaucun résidu alimentaire ne reste
sur le couvercle. Les incrustations plus importantes peuvent étre enlevées a laide d'une spatule racleuse pendant que la
pierre est encore chaude. Ensuite, laissez la pierre refroidir et retirez les incrustations restantes a l'aide d’une éponge ou
d'une brosse abrasive et d"eau courante. N'utilisez jamais de savon pour le nettoyage, car il peut étre absorhé par la pierre
et rejeté pendant la préparation des aliments. Apres le nettoyage a l'eau, séchez hien la pierre. Au cours de [utilisation, il
est normal de constater un changement de couleur et l'apparition de taches. Ne convient pas au lave-vaisselle.

Pour le recyclage du produit et de [emballage, suivez les directives en vigueur.

WHCTPYKUWW NO NPUMEHEHWNIO

Korma maHran 6yget rotoB K MCMOJSIb30BaHMIO, pa3MecTuTe KaMeHb Ha pelueTke. 3aTtem
HaKpoWnTe pelleTKy KpbiWwKon. [anTe pelleTke npeABapuUTENbHO HarpeTbCA C 3aKpbITOW
Kpbiwkorn B TeyeHne 10-15 muHyT. foToBo! Tenepb MoXHO rotoButb 6ntofgo. B npouecce
rOTOBKY BCErAa fEPXKITE KPbILLKY PELLETKM 3aKPbITON.

KOPPEKTHAA U BE3OMACHASA SKCIUTYATALIUA

BynbTe KpaiiHe OCTOPOXHbI MNPV 06paLLEHNN C FOpPAYen YyTBAPbIO U KamHeM ans nuuubl. Mpr
HeoOXOAUMOCTM MCMONb3yNTe 3alWUTHble CPefcTBa [ANA PyK W XpaHWTe wu3genve B
HelOCTYMHOM ANA AeTel MecTe.

MNepen ncnonb3oBaHneM. MoliTe KameHb TONbKO ryGKol Nof NPOTOYHON BoAoN. TulaTesibHO
BbICYLUITE KaMeHb Mepep MCMosib30BaHMEM, MHaye 3TO MOXeT MOBAMUATb Ha npouecc
rOTOBKMU.

B xope skcrinyatauuu. V36eraiiTe nageHnii n He neperpykaite KameHb, MOCKOJIbKY 3TO



URIENTA[}ﬁES DE USO:

Apés o braseiro formado, deve-se colocar a pedra sobre a grelha. Na sequéncia cubra a churrasqueira com a tampa. Deixe
pré-aguecer com a tampa fechada por 10 a 15 minutos. Pronto, basta colocar o alimento para assar. Lembre-se de sempre
deixar a churrasqueira com a tampa fechada durante o processo.

USO SEGURO E ADEQUADO:

Ao utilizar utensilios quentes e ao manusear a pedra para pizza, tenha cuidado redobrado. Se necessario, utilize protecao
para as maos e mantenha-os fora do alcance das criangas.

Antes de usar: Lave a pedra usando apenas esponja e agua corrente. Certifique-se de que a pedra esteja bem seca antes
to uso, caso contrario o cozimento pode ser afetado.

Durante o uso: Evite quedas e nao sobrecarregue a pedra, pois isso pode levar a quebra do produto. Retire o alimento com
o auxilio de uma espatula para pizza Tramontina. Nao exponha a pedra a mudancas extremas de temperatura, como colocar
a pedra quente em agua fria ou colocar uma pizza congelada na pedra quente.

Apds o uso: Deixe a pedra resfriando em ambiente ventilado por aproximadamente 30 minutos, e entdo prossiga com a
limpeza. Nao force o resfriamento ou mergulhe a pedra em agua, pois isso podera causar trincas e inutilizar o acessdrio.
Limpeza: £ importante que a limpeza seja realizada apds cada uso e que ndo permanecam residuos de alimentos aderidos
a pedra. As incrustacdes maiores podem ser removidas com uma espatula raspadora, ainda com a pedra quente. Apds
deixe a pedra resfriar e remova as demais incrustacdes utilizando uma esponja ou escova abrasiva e agua corrente. Nunca
utilize sah@o na limpeza, pois ele pode ser absorvido pela pedra e exalado durante o preparo dos alimentos. Apés a limpeza
com agua, seque bem a pedra. Ao longo do uso, é normal haver alteracao de cor e aparecimento de manchas. Nao utilize
em maguinas de lavar.

Para descarte do produto e embalagem siga as orientacdes de reciclagem vigentes.

INSTRUCTIONS FOR USE:

After the brazier is formed, place the stone on the grill. Then cover the barbecue grill with the lid. Allow to preheat with the
lid closed for 10to 15 minutes. That's it! Just place your food to bake. Remember to always keep the barbecue grill lid closed
during the process.

SAFE AND PROPER USE:

Be extra careful when using hot utensils and handling the pizza stone. If necessary, use hand protection and keep it out of
the reach of children.

Before using: Wash the stone using only a sponge and running water. Make sure the stone is completely dry before use,
otherwise th cooking process may he affected.

During use: Avoid drops and do not overload the stone, as this can lead to product breakage. Remove the food using a
Tramontina pizza spatula. Do not expose the stone to extreme changes in temperature, such as placing the hot stone in cold
water or placing a frozen pizza on the hot stone.

Atter use: Allow the stone to cool in a ventilated room for approximately 30 minutes, then proceed with cleaning. Do not force
itto cool or immerse the stone in water as this may cause cracks and render the accessory unusable.

Cleaning: It is important that cleaning is carried out after each use and that no food residues remain stuck on the stone.
Larger encrustations can be removed with a scraper spatula while the stone is still hot. Afterwards, let the stone cool and
remove the remaining incrustations using a sponge or abrasive brush and running water. Never use soap for cleaning, as it
can be absorbed by the stone and exhaled during food preparation. After cleaning with water, dry the stone well. During use,
it is normal to occur a change in color and appearance of stains. Do not place it in a dishwasher.

To discard product and packaging, follow existing recycling guidelines.

ORIENTACIONES DE USO:

Después de formar el brasero, colocar la piedra sobre la parrilla. Después, cubra el grill a carbén con la tapa. Deje
precalentar con la tapa cerrada entre 10 y 15 minutos. Listo, ahora solo debe colocar el alimento para cociar. Recuerde que
siempre debe dejar el grill a carbén con la tapa cerrada durante el proceso.

USO SEGURO Y ADECUADO:
Tenga mucho cuidado al utilizar utensilios calientes y al manipular la piedra para pizza. Si es necesario, utilice proteccion
para las manos y manténgalos fuera del alcance de los nifios.



MOXeT NpuBecTn K nonomke nsgenua. CHMmarTe rotoBoe 611040 C MOMOLLbIO NONaTKK ANA
nuuybl Tramontina. He noaBeprante KameHb pe3kuM nepenagam TemMnepatypbl, HanprumMep He
nomeLlanTe ropAYMin KameHb B XONOAHYIO BOAY WM He KaguTe 3aMOPOXKEHHYI0 NuuLy Ha
ropAYnin KaMeHb.

Mocne ucnonbsoBaHuA. [laite KaMHIO OCTbITb B XOPOLUO MPOBETPMBAEMOM MOMELLEHNN B
TeueHune npnbAn3mTenbHo 30 MUHYT, 3aTem NPUCTYNanTe K ouncTke. He nbitatecb ocTyanTb
KaMeHb ObiCTpee M He MorpyxarniTe ero B BOAY, MOCKONIbKY 3TO MOXeET MNpuBecT! K
BO3HWKHOBEHMIO TPELUVH 1 BbIBECTU U3[eNNe U3 CTPOA.

Moiika. BaxkHo, 4TOObl MOIKa NpoBOAMIack Nocse KaxAoro ncnosb3oBaHusa. Heobxogrumo
BCeraa yAaanATb OCTaTKN MUY C KamHA. bonee KpynHble 0CTaTKN MOXHO YAANATb C NOMOLLbIO
nonaTtKku, MoKa KaMeHb elle ropayunii. [locne 3Toro gante KamHo OCTbITb Y yfanuTe oCTaTKuy C
NoMolLLbio ry6KU 1nm abpasrBHOIA LETKM Nog NPOTOYHON Bofoi. Hukoraa He ncnonb3yite
MbINIO ANA OUYNCTKK, TaK Kak OHO MOKeT BNUTaTbCA B MOBEPXHOCTb KAMHA 1 NCMAapATbCA BO
Bpemsa MNpuUrotoBfieHna nuwm. MNocne MbiTbA TLWATENbHO BbICYWWTE KameHb. Bo Bpewms
MCMONb30BaHNA MOXET HabnogaTbCA N3MeHeHNe LiBeTa U NosABeHne NATeH. 3To abcontoTHO
HOopMasbHoe ABneHue. i3genne He NOAXOANT AS1A MOMKM B MOCYAOMOEYHOWN MaLUnHe.

Mpu ytunusaunn nsgenun v ynakoskW, ciiefynTe AENCTBYIOWMM MNpaBuiam BTOPUYHOW
nepepaboTKu.

BEDIENUNGSANWEISUNG:

Wenn die Kohlen gliihen, legen Sie den Stein auf den Grill. Decken Sie den Grill anschlieBend mit dem Deckel ab. Lassen Sie
den Stein bei geschlossenem Deckel fiir 10 bis 15 Minuten vorheizen. So einfach! Jetzt konnen Sie Ihre Speisen darauf
backen. Achten Sie darauf, dass der Deckel des Grills wahrend des Garvorgangs geschlossen ist.

SICHERE UND GEEIGNETE HANDHABUNG:

Seien Sie besonders vorsichtig bei der Verwendung von heiBen Gegenstanden und dem Umgang mit dem Pizzastein. Bei
Bedarf, sollten Sie einen Handschutz verwenden und aufierhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren.

Vor dem Gebrauch: Reinigen Sie den Stein nur mit einem Schwamm unter flieBendem Wasser. Achten Sie darauf, dass der
Stein vollstandig trocken ist, bevor Sie ihn benutzen, da dies sonst den Backvorgang beeintrachtigen kannte.

Wahrend des Gebrauchs: Vermeiden Sie Stiirze und iiberladen Sie den Stein nicht, da dies zum Bruch des Produks fiihren
kann. Benutzen Sie zum Herausnehmen der Speisen einen Tramontina-Pizzaheber. Setzen Sie den Stein keinen extremen
Temperaturschwankungen aus, z. B. indem Sie den heifien Stein in kaltes Wasser legen oder eine Tiefkiihlpizza auf den
heiBien Stein legen.

Nach dem Gebrauch: Lassen Sie den Stein an einem gut beliifteten Ort ca. 30 Minuten lang abkiihlen bevor Sie ihn reinigen.
Kiihlen Sie den Stein nicht mit Hilfsmitteln ab und tauchen Sie ihn nicht in Wasser, da dies zu Rissen filhren und das Zubehdr
unbrauchbar machen kann.

Reinigung: Der Stein sollte nach jedem Gebrauch gereinigt werden, um madgliche Lebensmittelreste auf dem Stein zu
entfernen. Starkere Verkrustungen kannen mit einem Schaber bzw. Spatel entfernt werden, solange der Stein noch heifl ist.
Lassen Sie den Stein anschlieiend abkiihlen und entfernen Sie die restlichen Verkrustungen mit einem Schwamm oder einer
Scheuerhiirste unter flieBendem Wasser. Verwenden Sie niemals Reinigungsmittel zum Reinigen, da diese vom Stein
aufgenommen und bei der Zubereitung von Speisen wieder abgegeben werden kannen. Lassen Sie den Stein nach der
Reinigung mit Wasser gut trocknen. Es ist normal, dass sich durch den Gebrauchs die Farbe verandert und sich Flecken
bilden. Benutzen Sie keinen Geschirrspiiler.

Entsorgen Sie das Produkt und die Verpackung gemaf geltender Recycling-Bestimmungen.
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