Parabéns por ter adquirido um produto de qualidade Tramontina. Vocé adquiriu um instru-
mento de precisao para medicao da temperatura durante o preparo dos alimentos, permi-
tindo, inclusive, a confirmagao dos valores méximos e minimos j& medidos.

Congratulations on becoming the owner of a quality Tramontina product. You have acquired an
instrument that accurately measures the temperature of foods while cooking and also enables you
1o check the last minimum and maximum temperatures measured.

Felicitaciones por haber adquirido un producto de calidad Tramontina. Usted adquiri6 un instru-
mento de precision para medir [a temperatura durante la preparacion de alimentos que también
permite confirmar los valores maximos y minimos ya medidos.

RESPONSABILIDADE AMBIENTAL : Cada produto Tramontina que vocé tem em casa é fruto de

um cuidadoso trabalho, pensado para transformar todo nosso processo produtwo emumaagao

parafazero d Ihor. Saiba mais em global.

EMBALAGEM : Os materiais que compgem a embalagem sio reclclavels Por isso, para fazer o

descarte, separe adequadamente 0s plasticos, papéis, papeldo, entre outros, que fazem parte

da p , preferencialmente, a recicladores.

PRODUTO: Este produto é desenvolvldu ccom materiais reciclaveis e que podem ser reutilizados,

contudo ndo pode ser descartado junto ao lixo damésnco Para o descarte do seu produto elet-
é e respectiva de forma correta, localize um ponto de

recebimento mais proximo a vocé no site da ABREE: abree.org.br.

A ABREE é a entidade gestora da qual somos associados, que gerencia a logistica reversa do seu

produto, e embalagem. Observe a legislagao local para fazer o descarte do seu produto de forma

correta, sem prejudicar o meio ambiente.
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ENVIRONMENTAL RESPONSIBILITY: Each Tramontina product you have at home is the result of
careful work, designed to transformour entire manufacturing process into action towards making a
better world. Learn more at global. c

PACKAGING: The materials in this packaging are recyclable. Before disposing of them, separate the
plastic, paper, cardboard and other materials that this packaging is composed of and, preferably,
send them to the appropriate recycling agents.

PRODUCT:This product is made of recyclable materiais that can be reused, but which may not be
disposed of with household waste. To dispose of your device and its packaging in an environmen-
tally sound way, locate a collection point near you on the ABREE website: abree.org.br.

ABREE is the management entity with which we are associated, which manages reverse logistics for
your product and packaging. Abide by local legislation to dispose of your product correctly without
harming the environment.

RESPONSABILIDAD AMBIENTAL: Cada producto Tramontina que tienes en casa es fruto de un cui-
dadoso trabajo, pensando para transformar todo nuestro proceso productivo em una accién para
hacer que el mundo sea mejor. Sepa mas en: global.tramontina.com/es/sustentabilidad
EMPAQUE: Los materiales que componen el empaque son reciclables. Por eso, para desecharlos,
separe adecuadamente los plasticos, papeles y carton que forman parte del empaque de este pro-
ducto, destinandolos, preferentemente a recicladores.

PRODUCTO: Este producto esta desarrollado con materiales reciclables y que se pueden reutilizar.
Sin embargo, no se puede desechar junto con la basura doméstica. Para descartar su producto elec-
trodoméstico y el correspondiente embalaje de forma ambientalmente correcta, localice el punto
de recepcién mas proximo en el sitio web de la ABREE: abree.org.br.

ABREE es la entidad gestora a la cual estamos asociados y que administra la logistica inversa de su
producto y el embalaje. Respete la legislacion local ai desechar su producto de forma correcta, sin
perjudicar el media ambiente.
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TERMOMETRO DIGITAL CULINARIO
DIGITAL COOKING THERMOMETER
TERMOMETRO DIGITAL CULINARIO



TERMOMETRO DIGITAL CULINARIO

Tipo espeto
Especificacoes técnicas
Dimensdes 20x15%200 mm
Dimensdes da haste g4x122mm
Peso 309
Faixa de temperatura -50a300°C
Resolucao 0,1°C
Precisao -50a - 20°C +2°C
-19,92130°C ELE
130,1a300°C 4 J1(C
USO SEGURO E ADEQUADO:

1. Pressione ON/OFF (1) uma vez e o mostrard todos os segmentos
preenchidos (rotina de teste), podendo entdo fazer a medicdo da
temperatura apds 1 sequndo. Introduza a HASTE EM ACO INOX (6)
(minimo 2 cm) no local onde serd feita a medicdo. Pressione nova-
mente o botdao ON/OFF e o termometro se desligard.

2. Quando o VISOR (3) estiver em modo normal, pressione o botao
HOLD (5) e a temperatura ndo sofrerd modificacdo (ficard travada
no visor). Pressionando o botao novamente, retornard ao modo
normal.

3. No modo normal, pressione o botdo MAX/MIN (4), aparecerd en-
tdo a temperatura maxima da meméria. Pressionando novamente,
aparecerd a temperatura minima da meméria. A temperatura atual
serd igual a temperatura méxima e minima sempre quando o ter-
mometro € ligado.

4, Para selecionar entre °C/°F (2), pressione o botdo identificado e
aparecerd a temperatura na unidade de medicdo selecionada.

5. Para substituir as pilhas, abra o compartimento de pilhas. As pi-
Ihas utilizadas neste instrumento: LR1130 ou AG13.

DIGITAL COOKING THERMOMETER

Pen-shaped thermometer

Technical specifications

Dimensions 0,8"x0,6"x 8"
Dimensions of stem 0,16"x4,8"
Weight 0,07 b
Measurement range -122 to 572°F
Resolution 32,18°F
Accuracy -122 to -68°F +35,6°F

-67,8 t0 266°F +33,6°F

266,2 to 572°F +35,6°F

SAFE AND PROPER USE:

1. Press the ON/OFF (1) button once. The digital display will show
the routine display test. After one second, the thermometer will
be ready to take a reading. Place the STAINLESS STEEL PROBE (6)
(inserting at least 1 inch) where the temperature reading is to be
taken. Press the ON/OFF button again to turn the thermometer off.
2. When the DIGITAL DISPLAY (3) is in normal mode, press the
HOLD (5) button and the temperature reading will not change (it
will remain in the digital display). Press the button again and it will
return to normal mode.

3. While in normal mode, press the MAX/MIN (4) button. The maxi-
mum temperature stored in the memory will be displayed. Whene-
ver the thermometer is turned on, the last maximum and minimum
temperatures will be displayed.

4.To change between °F and °C, press the °C/°F (2), button indica-
ted and the temperature will be displayed in the measuring system
selected.

5. To replace the batteries, open the battery compartment. Use
LR1130 or AG13 batteries.

TERMOMETRO DIGITAL CULINARIO

Tipo de contacto

Especificaciones técnicas

Dimensiones 20%15% 200 mm
Dimensiones del pincho g4x122mm
Peso 309
Faja de temperatura -50a300°C
Resolucion 0,1°C
Precision -50a- 20°C +2°C

-19,9a130°C +1°C

130,1a300°C +2°C

USO SEGURO'Y ADECUADO:

1. Apriete ON/OFF (1) una vez y el visor mostrara todos los segmen-
tos llenos (rutina de test); la medicion de la temperatura se puede
hacer 1 segundo después. Introduzca la SONDA DE ACERO INOXI-
DABLE (6) (minimo de 2 cm) en el lugar donde se hard la medicion.
Apriete nuevamente el botén ON/OFF y el termémetro se apagard.
2. Cuando el VISOR (3) esté en modo normal, apriete el boton HOLD
(5) y la temperatura no sufrird modificaciones (quedara trabada en
el visor). Apretando el boton nuevamente, vuelve al modo normal.
3. En el modo normal, apriete el botén MAX/MIN (4), entonces,
aparecerd la temperatura méxima de la memoria. Apretando
nuevamente aparecerd la temperatura minima de la memoria. La
temperatura actual serd igual a la temperatura méxima y minima
siempre en el momento que se prenda el termémetro.

4. Para seleccionar entre °C/°F (2), apriete el boton identificado y
aparecerd la temperatura en la unidad de medicion seleccionada.
5. Para cambiar las pilas, abra el compartimiento de las pilas. Este
instrumento utiliza pilas: LR1130 6 AG13.



