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Uso seguro e adequado:

A capacidade volumétrica maxima para
cozimento é de ¥ da capacidade total da peca.
Posicione os cabos dos utensilios voltados

ao centro do fogao. Em fogdes com grade,
centralize as pecas sobre a chama ou fonte de
calor e alinhe os cabos com a grade. Utensilios
quentes devem estar fora do alcance das
criancas, e se necessario, utilize protecao para
as mMaos.

Antes do primeiro uso: Lave com esponja
macia, sabao neutro ou detergente liquido.
Depois de secar, unte a area interna com dleo
ou gordura e leve ao fogo* por um ou dois
minutos. Deixe esfriar e lave novamente. Seus
utensilios Starflon estao prontos para uso
com ou sem gordura, sempre em fogo baixo ou
médio (hunca superior a 260 °C). Para mexer os
alimentos use somente utensilios de silicone
nylon ou madeira.

Manutencao: As pec¢as que possuem cabos,
alcas ou pegadores com parafusos, com o uso
podem afrouxar devido a dilatacao normal dos
materiais. Reaperte apenas o suficiente, sem
forcar. As pecas que nao possuem cabos, alcas
e tampas, ou que estes nao tenham parafusos
(sao fixados por rebites), nao necessitam de
manutencgao, apenas limpeza.

Limpeza: Evite aimersao dos utensilios
quentes em agua fria. Nunca utilize produtos
abrasivos na lavagem. Se deixar queimar
alimentos, umedeca a area e reserve até que
possaremover os residuos grudados com
esponja e sabao.

Para descarte dos produtos e embalagem siga as
orientacodes de reciclagem vigentes.

*Para assadeiras e formas, levar ao forno pré-aquecido.



Safe and proper use:

The maximum volumetric capacity for cooking
is % of the pieces’s total capacity. Position the
utensils’ handles inward toward the center of
the stove. On stoves with grates, center the
pieces on the flame or heat source and align
the handles with the grate. Hot utensils should
be kept out of the reach of children, and if
necessary, use hand protection.

Before first use, wash with a soft sponge and
mild soap or liquid detergent. After drying,
grease the internal surface with oil or fat and
heat it* for one or two minutes. Allow to cool
and wash again. Your Starflon utensils are now
ready for use, with or without oil, and always
on low or medium heat (hever over 260 °C /500
°F). Only use silicone, nylon, or wood utensils to
stir food.

Maintenance: Pieces that have handles or
knobs with screws, may loosen with use due to
the normal expansion of materials. Retighten
them just enough, without forcing. Pieces that
do not have handles, knobs, or lids, or that do
not have screws (fixed by rivets), do not require
maintenance, only cleaning.

Cleaning: Avoid immersing hot utensils in
cold water. Never use abrasive products when
washing. In the case of burnt food, soak the
area and set aside until the stuck residues can
be removed with soap and a sponge.

For products and packaging disposal, follow
applicable recycling guidelines.

*For roasting pans and molds, place in a preheated oven.



Uso seguro y adecuado:

La capacidad volumétrica maxima para coccion
es de % de la capacidad total de la pieza. Ponga
los mangos de los utensilios hacia el centro de
la cocina. En cocinas con rejilla, centralice las
piezas sobre la llama o fuente de calor y alinee
los mangos a la rejilla. Los utensilios calientes
deben estar fuera del alcance de los niinos y, de
ser necesario, utilice proteccién para las manos.

Antes del primer uso: Lave con esponja suave,
jabdn neutro o detergente liquido. Después

de secar, unte el area interna con aceite o

grasay lleve al fuego* por uno o dos minutos.
Deje enfriar y lave nuevamente. Sus utensilios
Starflon estan listos para el uso con o sin

grasa, siempre a fuego bajo o mediano (nunca
superior a 260 °C). Para mover los alimentos use
solamente utensilios de silicona, nylon o madera.

Mantenimiento: Con el uso, las piezas que
poseen mangos, asas y agarradores con tornillos
se pueden aflojar debido a la dilatacién normal
de los materiales. Vuelva a apretarlos solamente
lo suficiente, sin forzar. Las piezas que no
poseen mangos, asas hi tapas, o cuando no
tienen tornillos (estan fijos mediante remaches),
no necesitan mantenimiento y solo requieren
limpieza.

Limpieza: Evite lainmersidn de los utensilios
calientes en agua fria. Nunca utilice productos
abrasivos durante el lavado. Si deja quemar
alimentos, humedezca el area y reserve hasta
que pueda eliminar los residuos pegados con
esponjay jabon.

Para el descarte de los productos y del embalaje,
siga las orientaciones de reciclado vigentes.

*Para asaderas y moldes, lleve al horno precalentado.



Utilisation adéquate en toute sécurité:

La capacité volumétrique maximale pour la cuisson
correspond aux % de |la capacité totale des produits.
Orientez les poignées des ustensiles vers l'intérieur,
vers le centre des plaques. Sur des plaques au gaz,
centrez les ustensiles sur la flamme ou la source

de chaleur et alighez les poignées avec la grille.
Maintenez les ustensiles chauds hors de portée

des enfants et, si nécessaire, portez des gants de
protection.

Avant la premiére utilisation :lavez le produit avec
une éponge douce imprégnée de savon doux ou de
liquide vaisselle. Apreés séchage, graissez la surface
intérieure avec de I'huile ou de la graisse et faites
chauffer* pendant une ou deux minutes. Laissez
refroidir puis lavez a nouveau. Vous pouvez a présent
utiliser vos ustensiles Starflon, avec ou sans huile, et
toujours a feu doux ou moyen (sans jamais dépasser
260 °C). Utilisez uniguement des ustensiles en
silicone, nylon ou bois pour remuer les aliments.

Entretien: Les articles équipés de manches ou de
boutons avec vis peuvent se desserrer avec le temps
enraison de la dilatation normale des matériaux.
Serrez les vis mais pas trop. Les articles quine

sont pas équipés de manches, de boutons ou de
couvercles, ou qui n‘'ont pas de vis (fixés par des
rivets), ne nécessitent aucun entretien, hormis leur
nettoyage.

Nettoyage : Evitez d'immerger des ustensiles
chauds dans de l'eau froide. N'utilisez jamais de
produits abrasifs lors du nettoyage. Si des aliments
venaient a brdler, laissez tremper la zone concernée
jusgu’a ce que les résidus collés puissent étre retirés
al'aide d'une éponge imprégnée de savon.

Jetez les produits et leur emballage dans le respect
des directives en vigueur en matiere de recyclage.

*Placez les plats allant au four et les moules dans un four
préchauffé.



KoppekTHasa n 6e3onacHaga akcnayaTauus.
MakcrmanbHbl 06 bem 419 NPUroTOBEHUS efbl
cocTaBnsaeT 34 oT 00OLLEeN BMECTUMOCTU U3OeNNS.
Pyuku nsgenunsa gonxxHbl ObITb HAaNpPaBeHbI
BHYTPb, K LeHTPY NAnTbl. Ha nnuTax ¢ pelueTkamm
Pa3MecTUTe nsgenme No LeHTPY UCTOUYHMKA Tenna
NIV OMHA M MOBEPHUTE PYUKM K peLeTke. [opaune
NPMOOoPbI JON>KHbI XPAaHUTbCSA B HEJOCTYNMHOM O/14
neten mecte. [1pn HeOOXOAMMOCTM UCMONb3YNTE
3aLUMTHbIE CPEeACTBa AN PYK.

lMepep nepBbiM NCNONb30BaHUEM. MOMOWTE
n3genme MAarko Moyasikon C HearpeCCMBHbIM
MbIJTbHBIM PACTBOPOM U XXNAKNUM MOMOLLM
cpencTBom. Korga nspenme BbICOXHET, CMaXXbTe
BHYTPEHHIOKO MOBEPXHOCTb MaC/IOM UJTN XXKUPOM

N HarpeBaunTe ero™ Ha NPOTAXXeHUN 1-2 MUHYT.
NanTe nsnenunio oCcTbiTb, a 3aTEM NMOMOUTE ero eLle
pa3. Tenepb Baluu n3genuns c nokpbiTmem Starflon
FOTOBbI K UICMOJ1b30BaHUIO C MACJSIOM UJTN Be3 Hero
Ha cnabom nnu cpegHem orHe Npu TemrepaType
He Bbiwe 260 °C. [lnga nepemelunBaHns eapl
NCNONb3YyWUTE TO/IbKO CUITMKOHOBbIE, HENTOHOBbIE
NN fepeBsaHHble NPNOOopPBLI.

O6cny>xkuBaHue. Pyuku nspenum, npukpensieHHble
©onTamMm, MOryT CO BpEMEHEM pacLLATaTbCH

n3-3a PacCLUMPEHNS MAaTEPMAOB, YTO ABSETCH
HOPMOW. 3aTaHUTe 6oNTbI, HE NepeTarmeas ux. Jns
n3genuin bes pydek, KpblLlek nnv 6ontos (koTopble
KpenaTcs C MOMOLLIbIO 3aK/1eMoK) He TpebyeTcs
obcny>XKnBaHMe, TO/IbKO MOWKaA.

Molika. He norpy>xante ropsune nsgenvs B
XonogHyto Boay. He ncnonbsymnte abpasmBHbie
cpeacTBa aa4a MbiTbs. B cnyyae npuropanusa eabl
3aMouUnTe n3genve B BOAE Ha HEKOTOPOE Bpemsl,
a 3aTeM CMOWTE NPUANMLLME OCTAaTKU NMULLM C
MOMOLLbIO Mblna 1 ryoku.

CobntoganTe NnpuMeHMMble NpaBuia yTunm3aumm
N30 N YNaKOBKM.

*MpoTrBHM 1 hopMbI CrieayeT NoOMeLLaTb B NpeaBapuUTesibHO
HarpeTyo OyXOBKY.



iaeallg el plasxiwl

g6 dwlhll dzw Jlaz] 30 % 2 bl diame dow A8
539511 28loll g .38gll Laaiio olsil Jslall Gl Leuléa
Ll 8l3lxa 2a 8)ly5dl Jhan of Ul e dewlall 26 ol
Jb¥l Jglita ¢y 1um disLadl lo¥l Jads usug .dSui] ga
Al lg pasil el a3l 13l

ol Ly galiog dacki dituly L ludl 8o JoB plasxivdl Ji8
of i Gl bl o @8 whubordll asig .ot Jilos
URY) @> ded . pidids gl 8aslg dduds sal *diyss @f (g2
plasiol 850l ¢l doldl Starflon dls . gyl 60 dlusl
dhiwgio gl ddrtin &)l dzys Lle LAl Ludg digay gl cujll
lo¥l Y] A ¥ (ol iy d 0 / digia dsyd P jolsxi ¥)

. alshll Clst) cuiadl of agblil of HeSelead! 1o degiall

20 Loulda of dosle (aulda Lle gz &l dwlall :diluall
acl.slgall Lol saaill Cuw alasidl 2o Jloxis 48 ualens
e sgizi ¥ @l dwlbll 698 haall (g3 5 Ly Ly, alS>]
dite) LElp Lle ot ¥ Ul of bl of (aulia of dasle auléa
" ndd Cadaiidll Lilg diluo J) gliss ¥ «(ualeall
oo ¥ 83,1 olull & Led! byl Guad s sl
280 @8 calalll Gl Al G 130l Juwsll i dhall el
sl dallell Liayl dl] e oSais of J] Wil asjilg @il ej=
d=iQwlg

Lo Jgesll giivail dole] wlpuzgi gl bdguellg @il (1o pal=illg

Braa (e 08 § b asasdly clod] Llgdy JLal*



TRAMONTINA



